HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA
Huile d'olive de catégorie
supérieure obtenue directement
des olives et uniquement par
des procédés mécaniques.

A conserver & I'abri de la
lumiére et de la chaleur.

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Superior category olive oil
obtained directly from olives

and solely by mechanical means.

Store in a cool dark place.

A consommer de préférence
avant fin : voir sur a bouteille /
N° Lot

Best before end: see on the
bottle / Lot N°:

9501 N/0 2013

ALOLIVIER

1822

ORIGINE : UE

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
ORIGIN: EU

50 mi

Valeurs nutritionnelles moyennes /
Nutritional values / 100 g -
Energie / Energy value: 3700 kJ /
900 keal - Matires grasses / Fat:
100 g - dont acides gras saturés /
of which saturates: 14.7 g -
Glucides / Carbohydrate: 0 g - dont
sucres / of which sugars: 0 g -
Fibres alimentaires / Fibre: 0 g -
Protéines/ Protein: 0 g - Sel / Salt: 0 .

@D FRANCE ONLY

A P'Olivier

7, rue Saint-Francois de Paule
(Marché aux Fleurs)

06300 Nice - FRANCE
www.alolivier.com

Bon a Tirer

Spécifications Couleurs

Informations techniques

Client :
Dossier :

ENROULEMENT INTERIEUR 1 Mandrin : 0 40mm

.76mm

Nombre d'étiquettes par bobines
(ou diametre maximum du rouleau : mm)

Format: 55x105mm 12 3 4
pms 616 J 000

[] /> <AV
papier : Centaure mat
BLACK2c

Accord sur
Q Tracé de découpe
Q Format d’étiquette
O Police de caracteres
{1 Textes
1 Pantones

Date : 09/02/2021

Nom :
Signature

Pose : U automatique 0 manuelle

Informations supplémentaires

ENROULEMENT EXTERIEUR '
cette sortie papier. E % ?
Il ne peut étre reproduit

a I'identique au moment
de I'impression !

Attention, ne pas juger
du rendu des couleurs sur

La réalisation du produit ne pourra étre effectuée qu’aprés acceptation signée de ce présent BaT




