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i MIXTURES FOR CREME BROLEE/, ZUBERFITUNG FUR CRE E BROLEE/, FREMSTILLING AF CREME
[ NUTRITIONAL INFORMATION/ NEHRWERTEINFORMATIONEN/ N/EHINGSINFORMATION/ VALORI NUTRIZIONALY/ BRULEE] PREPARAZIONE PER CREME IRULEE! PREPARACION PARA CREME BROLEE/ PREPARACAO
‘ INFORMACION NUTRICIONAL/ VALORES NUTRICIONAIS/ WARTOSC ODZYWI : PARA CREME BRULEE/ ZESTAW DO CREME BRHULEE ¢
Energy/ Energie/ Energi/ Energia/ Energia/ Energia/ Wartos¢ energetyczna
| Fat/ Fett Fett/ Grass Grasas/ Lipidos/ Thuszcz
of which saturates/ davon gesatigte Fettsauren/ Hvoraf mesttede fedtsyrer/ di cui Acidi Grassi Saturi/ de las cuales
4cidos grasos saturados/ Dos quais saturados/ Wiym kwasy tuszczowe nasycone )
Carhohydrates/ Kohlenhydrate/ Kullhydrater/ Carboidrati Hidratos de carbono/ Hidratos de carbono/ Weglowodany Net weight/ Nettogewicht/ Nettovezgt/ Peso
of which sugars/ davon Zucker/ hvoraf sukker/ i cui Zuccheri/de los cuales azicares/ Dos quais aglcares/ Wiym cukry netto/ Peso neto/ Peso liguido/ Masa nefto:
| Protein/ Eiwei/ Protein/ Proteine/ Proteinas/ Proteinas/ Biatko X 200 — 2X 96 + 4
Salt/ Salz/ Salt/ Sale/ Sal/ Sal/ Sol* l g - g g
*exclusively due to the presence of naturally occuring sodium./ *AusschlieBlich auf den natiirlichen Natriumgehalt zuriickzufiihren./ *Udelukkende pa. et naturligt indhold af natrium./ *dovuto esclusivamente alla naturale
presenza di sodio./ *Debido exclusivamente a la presencia natural de sodio./ *Devido exclusivamente & presenca natural de sodio./ *Zawartos¢ soli wynika wylacznie z obecnosci naturalnie wystepujacego sodu. 5 84670"0078

Ingredients - Zutaten - Ingredienser - Ingredienti - Ingredientes - Ingredientes - Sktadniki
EN - Cream: Cream 51%, skimmed milk, eggs 13%, sugar, egg yolks, natural Bourbon Vanilla flavouring 0.5%, exhausted vanilla seeds. Topping: Caramel pieces 4% (glucose syrup, sugar). Allergens are indicated in bold.
DE - Sahne: Sahne 51%, Magermllch Eier 13%, Zucker, Elgelb natiirliches Bourbon-Vanille-Aroma 0.5%, extrahlene Vanlllekomer Garnleung Karamell-Stiickchen 4% (Glukosesirup, Zucker). Die Allergene erscheinen in Fettdruckt.
DK - ﬂmjL e: Flode -naturlig-Botrbon-van Karamel splmles 4% (glukosenrup, sukker) AIIergener er anfort med fed sknﬂ

pode ser vendido separadamente. J Zawarlose nie moze byc sprzedawana oddziel .
‘Best before: see the top of the packet./ Mindestens haltbar bis: siehe Oberseite der Box./ Bedst for: Se ovenstaende sag./ Da consumarsi prefenbllmente entro l: Vedi sopra /

la confezione./ Consumir preferentemente antes del: ver la base del paquete./ Melhor antes: ver no topo da embalagem./ Najlepiej spozy¢ przed: data podana na gorze Contact : /

\opakowania. www.rians.com !

Keep refrigerated between +0°C and +7°C./ Zwischen 0°C und 7°C aufbewahren./ Opbevares mellem +0°C og +7°C./ Da conservare tra +0°C e +7°C./ Conservar ‘ ‘ LAITERIES H. TRIBALLAT |/
' entre +0°Cy +7°C./ Conservar entre +0°C e +7°C/ Przechowywac w temp. od 0°Cdo +7°C. .~~~ 18220 RIANS FRANCE /
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We would like to draw your attention to the need to carefully check the conformity of this document.
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For the rendering of Pantone® colours, please refer to the most recent Pantone® colour chart, as it may differ slightly on our proofs.




