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Energie: 1791 KJ soit 432 keal
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ZONE
Mentions de lot + DDM
22x45 mm

30mm 45mm 35mm 90mm 35mm 45mm 30mm
Spot 10 x 20 mm
4 A‘ COONUE - ASP (Fromnge d it prassie aulby)/ (ONTE -
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la tradition séculaire des Fruliiiees: petits 3 presure/lngremem_s: organ.m fa cow mik fah’ M
' ) N " rennet / Zutaten: bio-rohmilch, salz, milchsaurebakterien,
atfehers art|sana.ux 01{ les C.omtes 'sont fa- —I n ) ab / Ingrediénten: bio rauwe melk, zout, melkfermenten,
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Matiéres grasses: 35 ¢

dont acides gras saturés: 238
Glucides:1,5¢

dontsucres: 0¢

Protéines: 27§
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Comentaires

[ ]1* VERNIS REP

B >+ veRT 349

I 3+ verT 7722
I #* MAGENTA

[ ]s* vELLOW

* couleurs a graver

B 6 VERT 361

[ ] 7* BLANC REPERE
[ ]

[ ]

[ ] MATERIEL

Le control de I'impression est réalisé dans une cabine d'inspection équipée d’'un

éclairage normalisé DL50 (chapitre 5.3.8 de la norme BRCGS version 6)

<

wwog

wwo|

wwoylL

Wwoz wwQl

wwooc¢



