FR Fromage cheddar rouge a pate pressée non cuite au lait de vache pasteurisé —
Ingrédients: Lait de vache pasteurisé, Sel, Ferments Lactiques (Lait), Enzyme
[uaaul_ante Microbienne, Colorant: E160b(ii). Conserver au réfrigérateur (2-8°C).
Conditionné sous atmospheére protectrice. Aprés ouverture, conserver au réfrigerateur
et consommer dans les 7 jours. Convient a une alimentation végétarienne.

Fabriqué et conditionné au Royaume-Uni.

ENG Coloured Cheddar cheese o
Il;uﬂredlents: Pasteurised Cow’s Milk, Salt, Starter Culture (Milk), Microbial Rennet,
Colouring: E160b(ii). Keep refrigerated (2-8"C). Packaged in a Fmteﬂi\re
atmosphere. Once opened, keep refrigerated and consume wi

for vegetarians. Manufactured and packed in the UK.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g,
Typical values per 100g

Energie, Energy 1725 kI/416 kaal E
Matieres grasses, Fat 34.99

Dont acides gras satureés, of which saturates ~ 21.79

hin 7 days. Suitable

Glucides, Carbohydrates <0.59 FR

Dont sucres, of which sugars <0.59 5 =
Protéines, Protein 25.49 @ H
Sel, Salt 1.89 |
A consommer de préférence avant le /
Best before: 14/02/24
Poids Net / Net Weight: 2509
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Wyke Farms (GB) Ltd, White House Farm, Wyke Champflower, Bruton, Somerset, BA10 OPU, GB.
Wyke Farms (Ireland) Ltd, One Spencer Dock, North Wall Quay, Dublin 1, Ireland.



