Chkase aus pasteurisierter Kuhmileh. Mindestens 45% Fetti.’k, v
cung - Frankreich), Salz, Milchsdurebakterien (Milch), Reifekulturen, tie
' bis +8°C mindestens haltbar bis : seiche Aufdruck at 11-1?_-:

Queso claborado con leche de vaca pasteurizada. Ingredientes: leche de v 1C4 P
CrMmentos |.ulltos cuajo. Consumir pr(,fcremcmcnte antes de: ver la nw

Fromage au lait de vache pasteurisé. Ingrédients : Lait de vache pasteurisé (origine : F
lait), présure. A consommer de préférence avant le : voir sur 2 (f

Cheese made with pasteurized cow’s milk. Ingredients: pasteurized cow’s milk (origin: France
(contains milk), rennet. Best before see on the side of
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