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IMPORTANT INFORMATION!

FR - Fromage blanc a 2,8 % de matiére
grasse. Contient plus de 82 % d'humidité.
Ingrédients : Lait* pasteurisé, creme*
fraiche pasteurisée 8,6 %, ferments lactiques. e —
*Origine : France. A conserverentre +2°C = ————M~
et +6 °C. A consommer dans les 3 jours
aprés ouverture. A consommer jusquau - oir  e——)
sur le dessus de I'emballage. DE - Frischkése, e
Viertelfettstufe. Zutaten: Pasteurisierte ————I———=

Milch*, pasteurisierte Sahne* 8,6%, —E
Starterkulturen. * Herkunft: Frankreich. E— )\
Gekdihlt bei max. +8°C aufbewahren. PN

Gedffnet innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.
Mindestens haltbar bis: seihe Packungsoberseite.
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Valeurs nutritionnelles moyennes / | Pour/je

Durchschnittliche Nahrwerte 100¢g

Energie / Energie 299KJ/71 keal
= | Matieres grasses / Fett 289
= | dont acides gras saturés/ 199
S | davon gesitligte Fettséuren
£ | Glucides / Kohlenhydrate 519
= dont sucres / davon Zucker 519
S |Protéines / Eiweip 649
= | Sel*/Salz* | 0129 |

[ color proof/Pantone

CG?9 P 7481

C’est grace a la complicité de pres

de 250 producteurs locaux que la
Coopérative Alsace Lait offre des produits

aussi authentiques que gourmands.

Astuce gourmande :

Donnez quelques tours de cuillére a
votre fromage blanc avant de le déguster.
Il sera encore plus lisse et onctueux.
Grace a sa pointe de creme fraiche, ce
fromage blanc est un délice de douceur.

*SELEXCLUSIVEMENT 00 A LA PRESENCENATURELLE DE SODIUH,
** DERSALZGEHALT IST AUSSCHLIEBLICH AUF DIE ANWESENHEIT NATURLICH
VORKOMMENDEN NATRIUMS ZURUCKZUFUHREN.



