Franzosischer weichkase mit pasteurisierter Kuhmilch hergestellt
Mindestens 45% Fett {, Tr.. Zutaten : MILCH, Salz, Lab, Kaseretkulturen,
Charnpagner, Muskat Bei 4°C - 6° mindestens haltbar bis siehe unten /
Soft cheese made from pasteur sed cow's milk, Ingredients:
MILK, salt, rennet, ferments, Champagne, Muscat
Best before: see below. Produczd in France /
Fromage 4 pate molle au lait pasteurisé de vache
Ingrédients: LAIT (France),sel. présure, ferments,
Champagne, muscade. A consommer de préférence avant le
:yo.r ci-dessous. Keep refregerated between:/
3 conserver entre: 4°C-7°C:/Nettogewicht /Net weight/ Poids net: 240g

Déclaration nutritionnelle - MMédhnvertdeklaration -
MNutrition declaration - Informacien nutricional -
Dichiarnzione nulrizienale (+100¢g)

Enercie-E neray _ H126kJ /271 keal

valor =nergético -E nergla (KjMcal)
Matieres grasses-Fett-Fal 21g
Grasas-Grassi (q) N
Acides Gras Saturés-davon gesattigte Fefiadurin
of uhich saturates- de 2 cuales atidos grasos 4
641 Jrados - di cu acidi grass salun (o) _ L

Glucides-Kohlenhydrate-carbohydr ate- 0 59
Hidratos de carbono-Carboidrati (g) '

dont Sucres-davon zucker-of which 0 59

sugars-De los cuales azucares (g) ! Camembert Champagne
Protéines-Eiweiss-Protein-Froteinas (g)] 209 Fabriqué en France

Sel-Salz-salt-sal-sale (3) ! 1, 5g I‘ I" I
1
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