Franztsischer Frischkdse mit Krautermantel, aus pasteursierter Ziegenmiich
ch. Salz, Kralter, Lab, Milchsdurebakienen Mindestens 43%

hergestelit. Zutaten . Mil

Fetti. Tr. Nettogewicht | Bei +2 bis 4+8°C mindestens haltbar bis = Siehe Etjwest
Aueso fresco de leche pasteurizada de cabra. Ingredientes - Leche, sal, erbas
suajo, fermentos. ~0% graso total Conservar entre 2-8°C Peso neto / Consumit
:referentemgnla antes del : ver|a etigueta. Fabricado en Francia. Formaggio fresco
con latte paﬁturtzzatu ch capra 20% grasso totale, Ingredient! |atte.
' o / Da consumarsi preferibiimant

cagho, fermentl. conservare tra 2.8°C. Peso nett
\chetta, Fabbricato in Francia. Ingrédients Lait de chevi® 49
F = 20%. Friskost

antro il - vedere ['etic
nasteurir.e_ sel, herbes aromatiques. sure, ferments. MG/P
Ingredienser Maelk, saf urter, osteiobe
dst for = 5@

fremstillet af paﬁteurlﬁ eret
maﬂ'lhes-:-.rmhuﬂur Opbevares Ve +2- +8°C. 20% fact Nettovaegt/ Be
jet | Frankng. Soft cheese made from pHEIHuFIEEd goat’'s il
20% total fal KEEP HEFHtGEHATED

etiketl. Fremstil ”
ingredients Milk, salt, herbs, rennet, sia Brs

petween +2 and +8°C. Net weight / Aest befora . gea original jabel Produced In
France




