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FR - Dessert au fromage blanc a la vanille
naturelle. Ingrédients : Lait* pasteurisé,
créme* pasteurisée : 20,4 %, sucre : 10 %,
gélatine de porc, arome naturel de vanille,
colorants : caramel au sulfite 'ammonium

et curcumine, ferments lactiques. * Origine :
France. A conserver entre +2 °C et + 6 °C.
Aconsommer jusqu’au : voir sur le dessus de
I'emballage. A consommer dans les 3 jours
apres ouverture. DE - Vanille-Frischkése-
zubereitung, Dreiviertelfettstufe. Zutaten:
Pasteurisierte Milch*, Pasteurisierte Sahne*:
20,4%, Zucker: 10%, Schweinegelatine,
natiirliches Vanillearoma, Farbstoffe:
Ammonsulfit-Zuckerkuldr und Kurkumin, |
Starterkulturen. * Herkunft: Frankreich. M
(Gekinlt bei max. +8°C aufbewahren, Haltbar

bis: siehe Packungsoberseite. Gedffnet

innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.
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00336479-001-000

4695C 107C 1797C 367C 280C K 7401C 607C PLAN
1.10am’ 0.33cm 445 cm’ 0.94 cm’ 16.14 cm’ 0.65 cm’ 104.63 cm’ 143 am’
(0.56%) (0.17%) (2.26%) (0.48%) (8.21%) (0.33%) (53.20%) (0.73%)

celles-ci pouvant Iégérement différer sur cette épreuve. Le retour de ce B.A.T. signé conditionne le respect du délai de fabrication.
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Ce Bon aTirer permet le contrdle du visuel (positionnement des tracés et relecture des textes). Pour les teintes Pantone®, se référer au nuancier correspondant,

Client : ALSACE LAIT Intitulé CDE : VANILLBIBELOF  Pot @115 500g PP blanc BAT 3
N° CDE : 05/0725/633 - VERSION 1_BAT - 18/01/2018 - BH
Ftenmm:298 x 66 Linéature en Ipi: 120 Echelle :100% Sens Impression : Cello-Email Accord Bat :
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Signature :

A\, Nous nous permettons d'attirer votre attention sur la nécessité de vérifier attentivement la conformité de ce document (fautes d'orthographe, erreurs de numérotation, positionnement de
I'impression...), car aprés acceptation de celui-ci nous ne pouvons étre tenus pour responsables d'éventuelles erreurs, Attention : des frais supplémentaires seront facturés en cas de modifications.

SUGGESTION DE PRESENTATION

C’est grace a la complicité de pres
de 250 producteurs locaux que la
Coopérative Alsace Lait offre des produits

aussi authentiques que gourmands.

Recette gourmande par excellence, ce
dessert allie Ionctuosité et la douceur

du fromage blanc a la finesse de la
vanille naturelle. Se déguste bien frais.
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Valeurs nutritionnelles moyennes / |  Pour/je
Durchschnittliche Nahrwerte 1009
Energie / Energie S90KJ/ 141 eal | ==
Matiéres grasses / Fett 699 |2
dont acides gras saturés/ 479 =
davon geséttigte Fettséuren g
Glucides / Kohlenhydrate g |2
dont sucres / davon Zucker R E]
Protéines / Eiweid 570
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