Lot: 237
Ami du Chambertin boite Thermise
Fromage & pate molle au lait thermise.
Température inferieure a la pasteurisation
Ingrédients: Lait (Origine France) issu de vaches nourries sans
OGM (<0,9%), Sel, Ferments Présure, Marc de bourgogne
(traces | Franzosischer Weichkase aus kuhmilch Ertitzung auf eine
temperatur niedriger als Zutaten :MILCH ,salz, kulturen lab,

Burgunder Trester(spuren) Mindestens £0% Fetti.Tr.Soft cheese macle from
Thermised milk. Temperature lower than pasteurisation.ingredients MiLK.
salt, ferments, rennet, Burgundy mar¢ (traces).Zachte kaas gemaakt van
gethermiseerde melk Minder sterke warmtebehandeling dan pasteurisatie

Ingrediénten: MELK zout gisten,stremsel marc de Bourgegne (sporen).
Valeurs nutritionnelles moyennes pour/Durchschnitliche Nahrwerte je/
Average nutritional values for/Gemiddelde voedingswaarden voor: 1009
Energle/Energy: 1220KJ/293Kcal, Matiéres grasses/Fett/FatVet24q, dont
acides gras saturés/Davon gesattige Fettsauren/Of which saturates/

Waarvan verzadigde vetzuren: 17g,Glucides/Kohlenhydrate/Carbohydrates/
Koolnydraten:2.4g, dont sucres/Davon Zucker/Of which sugarsiVaarvan
suikers:0g; Protéines/Eiwei/Proteins/Eiwitten: 17g,Sel/Salz/SaltiZout 2. g

A conserver entre/Kiuhl lagern bei/Store between/Te bewaren tussen +2°C/+&'C
A consommer de préférence avantle/  Pgids net/Nettogewicht/

Mindestens haltbar bis/Best Before/  pnet weight:
Ten minsie houdbaar tot; et weight: 200 g
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