EPOISSES ACP

cR Fromage & pate molié au ait pasteuriss
ngrédients . lalt, sel, rrésure, ferments, Marc de Bourgogne

(traces) - A congerver entre +0°C ot +7°C- 50% MG/ES
NE ' Weichkése mit pasteurisiener Kuhmilch hergestalil
Zutaten Kuhmilch, Salz, Lab, Kulturen, Marc de Bourgogne (

Re +0°C D8 +7°C aufpewanren - Min

6B - Soft cheesse with p@steurise
ingredients . Milk salt, rennst, ferments,

EIDM

Marc de Bourgogne (traces) Store at +0°C 1o +7°C - S
\/aleurs nutritionnelles pou EgOg Nahnruertmformat\onen fur 100g
Nutnt\onal \n or ation per OF
Energ 200 keal
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