ROUZAIRE

10 RUE DE LA MADELEINE ETIQUETAGE
77220 TOURNAN EN BRIE - France

CODE ARTICLE : 314

CLIENT : FROMI

PRODUIT : COULOMMIERS 400g FROMI LA TRADITION DU BON FROMAGE

LANGUE : FR/ANG/ALL DLC : 35 jours départ minimum

( :'oulommif;ers
[ au tail cru
| Poids act: Ml:i:.c:m
\ 400g A conserver entre

+4°C et +8°C

Fromi SAS - PLA 401
F - 94619 Rungis Cedex

COULOMMIERS 400g CRU TEF 706084 \

Franzosiveher Weichldize aus Kuliileh, aiit Bohaulch hergesteliz. Mindesibns F
355 Fert i.Tr. Unpastenrised soft ripened choese, Froags & pate mokie au bay |
oy {_T7470002]

Netiogewicht Net weight Poids net: 0.406 kg fili]
Mindestens halibar bis/ USe by/ & censommer jusqu'au : 12/09/2013

Charge Nr. BATCH LOT : 17010319

Zutaton : KUHMILCH, SalzMilchziurebaktesion Lab Ingredicnts TMILK, saltstarters, anficil rennet
tngrédients ¢ LAY {origing France), sel frmicdis presure dinnale Ourchschinds-Wihnwecie &
Averige puinionul waines per Valeurs wntriionielles moyennes pour 1004 Eiergie [ Enerdy f
Enargiv 1092 i £ 263 Keal  Fer/ Fat/ Manores Graszes 204 Uavan gesimiiie Femsiuren [ of which
caturates | dont doides aras vaturdy 14 5 Kohlenhydrate [ Carbohydrate / Qlucides 0,9y duven
Tucker/ of wahich sugars / doil sueres 0 Eiweiss | Pratein / Proteins dg Salz/ Sait) Sel 1,74

LR

3960 4
B 4 bis 3 sulvewsl en, Keop refrigerated between +a+8C. A soayerver sillee +3+17C.
FROMI SAS - PLA 401 - BAB18 RUNGIS CEDEX

COULOMMIERS 400g CRU TBF

706084 TR |
Franzdsischer Weichkdse aus Kuhmileh, mit Rohmileh hergestellt. Mindestens 45% Fett i.Tr. Unpasteurise Jr4jgoe |
5 |

soft ripened cheese. Fromage a pate molle au lait eru.

Mindestans haltbar bis/ Use by/ A consommer jusqu'au ; 12/09/2019

Charge [r/BATCH/LOT : 17010519
En?a:;lmg'a Mb Figca. ) B Mettogewicht/ Net weight/ Poids net 2-400 Kg
ei ¢ bis 8°C aufbewahren. Keep refrigerated between +4+8°C. A canserver entre +4+8°C. 0000 lbs

(01)13700443660840(17)190912(3103}002400(10)1 l!3|1|(:|)51’€! || || | Iﬂ | I

FROMI SAS - PLA 401 - 24619 RUNGIS CEDEX




Coulom%z;gg;g

Poids net : Fromage a pite molle
au lait cru

\ 4 0 Og A conserver entre

+4°C et +8°C

Fromi SAS - PLA 401
F - 94619 Rungis Cedex

CRU 45

303 BRIE MEAUX TRADITION BON FROMAGE

305 BRIE NANGIS TRADITION BON FROMAGE

307 GALETTE 1KG CRU

314 / 324 COULOMMIERS TRADITION BON FROMAGE + 40j

IT: Formaggio a pasta molle di latte vaccino crudo. Fabbricato in Francia.
Ingredienti : LATTE, sale, fermenti, caglio

Conservare tra +4 e +8°C

Materia grassa 20g

Lotto / Da consumare entro / peso netto : vedere etichetta

ESP : Queso.de pasta blanda de leche cruda de vaca. Fabricado en Francia
Ingredientes : LECHE, sal, fermentos, cuajo

Conservar entre +4 y+8°C

Grasas 20g

Lote / Fecha de caducidad / peso neto : ver I3 etiqueta



