Livarot AOP
Franzosischer Weichkase mit asteurisierter
Kuhmilch  hergestellt. Zutaten: llch, Salz,

Milchsaurebakterien, Lab,Farbstoff: Annatto 'Norbixin.
Mindestens 40% Fett i_ tr./ Soft ripened cheese made
with pasteurized cow's milk. Produced in France.
Ingredients: Milk, salt, ferments, rennet, Coloring:

Annatto norbixin.
Bel +4°C bis 8°C

100g | mindestens haltbar
1292 kJ bis / Best Before :

294 kcall 00/00/00

Durchschnittliche Nahrwerte je
Typical values per

Energie / Energy

Fett / Fat 22g| Keep refrigerated
davon geséttigte Fettsauren 14 between
of which saturates . +4°C and +8°C

Kohlenhydrate / Carbohydrate| <0,5g L os / Batch:
davon Zucker '
<0,5g| 000000LIO

of which sugars _
EiweiB / Protein 24g| Nettogewicht / Net

Salz / Salt 1,6g] weight: XXXg

Hergestellt von/
Manufactured by FR
14140 Lwarot Pays (14.371.001
Auge CE

252930 " 000853
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