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DEPUIS

Beurre de Baratte « (Cacetterice

POIDS NET:

100g

Appellation d'Origine Protégée
Charentes-Poitou
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Beurre de Baratte
ww G| &’ Eacellerce
100g
_le beunne o bunatts Eohins est & e chérmes neubement
délectionnées ef matiiées. a ‘eatt ﬁsgr\gg%%
Valeurs Nutritionnelles pour  Typical nutrition values | < Beyrre pasteurisé, extra fin, 82% de MG
Nahrwertdeklaration pro .....100g ."_Ea”,hq% _Hnmm ﬂE_m& m._"_s?ag__ acies
) ) conserver entre +2°C et +6°
maﬂa._._m__mﬁ__mﬂ._a ..................... S04 (GB> Pasteurized butter, extra fine, 82% fat content
Matiéres grasses / Fat/ Fett.............ooouvnssiniiiiis 829 | Ingredients: Pasteurized cream from cow's MILK, lactic staters.

oot s s of hich st Do st .. 60
Glucides Carbofyrae/ KON, < 056

dont sucres  ofwhich Sugars | Gavon ZUCY......o..... < 0,30
Protéines / Protein / EWEIB.............eeessersnerssrens 0,69
S/ Sa0t/ SAlZesuvvessesnesssssssnmsnsesssssnsssns 0,09
Fabriqué par / Manufactured by /

Hergestellt in Frankreich : =
Laiterie d'ECHIRE 79.109.001

79410 ECHIRE - FRANCE

Keep refrigerated +2°- +6°C, +35°F +43°F maxi

(@ Mildgesduerte Butter, Extra fein, 82% fett.
Lutaten: Pasteurisierte Sahne aus KUHMILCH, Milchsaurebiakterien.
Bei +2°C bis +6°C aufbewahren
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