'(B)Quesodwg-ohmnl.
: Leche de vaca

/2getz . Gekoeld bewaren; max. 7 °C.
Genriiuceerd in het Verenigd Koninkrijk met
(it -tk Te gebruiken tot. Zie etiket voor
nowdated,

(PT) Queijo gordo duro de

50+.

(DE) Blauschimmel-Schnittkase, 56% Fet
Tr..Zuta.ten: Pasteurisierte Kuhmilch, Salz,
mikrobieller Labaustauschstoff, Penicillium
R_oquefoni, Milchkulturen. Fiir Allergene
siehe fettgedruckte Zutaten. Fiir-
Vegetarier geeignet. Gekiihlt bei max. 7°C
aufbewahren. Hergestellt im Vereinigten
Kénigreich init britischer Miich. 7u
vertrz: i bis. Siehe Haitbarkeitsetikett
wili - verpackung.

<ormaggio da 'atte intei.: 2 pasta

. arborinat: . redie | Latte di
“ca pastorizz: - 52! 7 vegetale,
>nicillium roc  lattiere.

Per gli allergeni, . - cdienti in

grassetto. ldoreo per .- egetariane.
Conservare refrigerato a una temperatura
inferiore a 5 °C. Prodotto nel Regno Unito

i. (FR) Fromage bleu 35% mat. . sur

produit fini. Ingrédients - | »it de vache
Pasteurisé, sel, présure veq: <rienne,
Penicillium roqueforti, e actiques,
Pour les allergenes, voir le. grec s en
gras. Convient aux végétariens. Conserver au
réfrigérateur & une température inférieure 3
5 °C. Produit au Royaume-Uni & base de lait
britannique. A consommer jusauau. Voir
['étiquette de durabilité ci-jointe.

(SE) Helfet hard biamogelost. (DK Fuidfed,hérd bidsimmelost
Ingredienser: Pastoriserad kot 4/ Ingredienser. mhd
salt, veggtarisk 'ope, Penicillium ﬂ.mtaﬂnmi;
Roguetort, m« syrabakienics (fran mm:w :
Mijolk: “r . rgener seiny redier «ef delgntsnzm —
ifetsin. 15 Jligfor eget faner fod. Velegnet mmamm
Foverasi! skapu derS G gleskab (ved gt
Producerac i Starbr annik R Storbritannien

b km] Ar.S“-ta abﬂk.'( ot = ~;“x w-m&m
nsum le ” l | > b B GO &

Se produkiens LA arbe el 2 oldbarhedsetiel.




