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Beurre de Baratte & (Cacetterice

POIDS NET:

250g

Appellation d'Origine Protégée
Charentes-Poitou
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20 mm

POIDS NET: Beurre de Baratte
250g o CErecellence
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CF> Beurre pasteurlse extra fin, 82% de MG
rédients: Creme pasltunsee ssue de LA de vache, ferments lactigues.
conserver entre +2°C et +6°C
i Gepasteuriseerde boter, extra fij rl, 82% vetstof
Ingrediénten: Eepiﬂeunsterde roam van KDEMELK, melkzuurbacterién.
Koel bewaren +2°C en +6°C
@I Pasteurized butter, extra fine, 82% fat content
Ingredients: Pasteurized cream from cow's MILK, lactic starters,
Keep refrigerated +2°- +6°C, +35°F +43°F maxi
CE> Mantequilla pasteurizada, extra fina, 82% de MG
Eredmntes Crema pasteun:ada de LECHE de vaca, fermentos lacticos,
conservar entre 2°Cy 6°C
o Mildgesauerte Butter, extra fein, 82% Fett.
Tutaten: Fiﬂ!ur'rsierlr Sahne aus KUHMILCH, Milchsiurebakterien.

Bei +2°C bis +6°C aufbewahren =
Hergestellt in Frankreich :

| Meto gewicat |
Laiterie PECHRE o .’é’m.n&m.
79410 ECHIRE - FRANCE H!rbogemm 250g
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