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Soumaintrain
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE
Fromagerie Berthaut 21460 EPOISSES — France

Fromage au lait entier pasteurisé a pate molle et cro(ite lavée /
Weichkase aus pasteurisierter Kuhmilch mit gewaschener Rinde / Zachte
kaas met gewassen korst / Soft cheese made from pasteurised cows milk
Ingrédients : Lait de vache pasteurisé (Origine : France), sel, présure, ferments /
Zutaten : pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Lab, Kasereikulturen - Mindestens
50% Fetti. Tr / Ingrediénten : gepasteuriseerde koemelk, zout, stremsel,
melkzuurfermenten / Ingredients : pasteurized cows milk, salt, rennet, ferments

Valeur nutritionnelles moyennes pour/ Nahrwerte fiir/ | 100 g

Gemiddelde nutritionele waarden / Typical Values per 4m |
- Energie / Brennwert / Energie / Energy 1262 kJ g
@ 304 keal
Matiére grasse / Fett / Vetten | Fat 25g 8°C
MENTS 2C
BALLAGE

S u dont acides gras saturés | davon gesittigte Fettsiuren /| 19 g
D’EM| waarvan verzadigd / of which saturates
(— ]

3

Glucides / Kohlenhydrate / koolhydraten / carbohydrate 1g FR
dont Sucres | davon Zucker | waarvan suikers / 0g 21247001
of which sugars CE
Protéines / Eiweil} / Eiwitten / Protein 18¢g
Sel / Salz | Zout | Salt 18¢

A consommer de préférence avant le / houtbaar tot /

mindestens haltbar bis / use by \ 6
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