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¥ Conditionné sous atmcsphére protectrice. A CONSEIV
+7°C. A conscmmer jusgu'au : voir sur la barquettes
" Schutzatmosphdre verpackt. Bei +0 bis +7°C aufb
verbrauchen bis : Siehe auf der Schale.
“romage de chévre frais garni & la préparation de figues. i
_AIT de chévre pasteurisé (origine : France), preparation'a
figue 63%, sucre de canne, jus concentré de citron, gelifia
conservateur : sorbate de potassium E202), sucre, consen
sorbate de potassium E202, présure, ferments (LAIT). 12
grasse/produit fini. Franzdsische Frischkasezubereitung
nasteurisierter Ziegenmilch mit Feigenzubereitung herges
egenM|LCH, Feigenzubereitung 20% ((Feigen 63%,Roh
konzentrierter Zitronensaflt, Geliermittel: Paktin, |
£202), Zucker, Konservierungsstoff: E20Z, Lab, MiLCHE&
Mindestens 45% Fett i. Tr.im Milchantell.
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