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ingredients. came; 1bert au LAIT ¢ru (France| de vache, el
presure animale, f .:rments {LAIT). chapelure {GLUTEN. BELE.
SEIGLE. AVOINE. E ’EAUTRE. ORGE, LAIT} 2. . calvados 1 g

ingredienten: camember ' van rauwe LMELK iFrankiijk s, zout. cherlyk
stremsel. MELKzuurterm :nten, Paneermeel {GLUTEHN, TARWE. ROGGE.
HAVER. SPELT. GERST. Iv ELK) 2°.. Calvados {2 . Produkr van Frankryk
Franzosischer Wweichkase ws KuhMILCH, mit RohfIILCH hergestelit.
rutaten: MILCH (Frankreic . Salz tierisches Lab. MILCHs auwekbakterien,
Pariermehl (GLUTEN. WEIL EN.
ROSGEN, HAFER. DINKEL, SERSTE. MILCH!} 2-.. Calvados 1.2

aleurs nutritionnelles moyennes pous Genuddelde vecedingswadide per
Nazhrwerte pro 100g: Ene gle 1051k 253kcal. Matieres giasses Vellen
Fett 19 ¢ dont acides gra . satures waarvan verzadigde vetiuren
davon gesattigre Fettsau 'en 15¢g. Glucides Koelhydraten Kohlenhydrate
1.4g dont sucres waar ‘an suikers davon Zucker 0. 1yg. Proteines
Eiwitten EiweiB 19g.5 1 Zout Salz0.7g
Fromages Serv ce 62170 Campigneulies Les G. FRANCE
Conserver entre 2° eré’c_Te bewarsn tussen 2 enk¢
Bei +2 bis #6°C 2 ifbewahren

A consomm 31 de preference avant le: Ten minste
houdbaar t t. Mindestens haltbar bis
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