Camembert Bio au lait microfiltré

@ Ingrédients - lait de vache issu de [agriculture biologique, sel, ferments présure, coagulant : chlorure de calcium
Origine du la: France. 45% Mat Gr/extrait sec. a conserver a +6°C maximum, A consommer de préférence avant le : voir sur e cote.
€D Franzosischer Weichkase aus Kuhmilch. Mit biologischer mikrofitrierter Milch hergestelit. Zutaten: Bio-kuhmilch, Salz,
Milchfermenten, Lab, Festiqungsmittel: Calciumchlorid. Herkunft der Milch : Frankreich. 45% Fett . Tr. Bei max +6°C aufbewahren
Mindestens haltbar bis: Siehe Sefte.

@ Organic Camembert made with microf itered cow's milk. Ingredients: Organic cow’s milk salt, lactic starters, rennet, coagulant
calcium chloride. Oriqin of milk : France. 45% fat/dry matter. KeeprefnqemedaM‘Cmmmeefore 506 side

€D (amembert Biologische met gemicrofitreerde melk. Ingredienten: Biologische koemelk z0ut, melldfermenten tiomse!, ﬂolllnqsrmdw |
calaumchlonide. Herkomst van de melk Ftwiﬁ'hvemwgm&b!mmiﬂmemmstehoudbaa{ ok Zie Jfr
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