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Soft cheese made from cow’s milk. Keep refrigerated between +2 et +8°C. 

Best before : see side. Ingredients : MILK, salt, rennet, ferments (MILK)

Zachte kaas met gewassen korst. Koel bewaren tussen +2 en 

+8°C. Te gebruiken tot : zie hierboven. Ingrediënten : KOEMELK, 

zout, stremsel, fermenten (MELK)

 Queso frances de pasta blanda de leche de vaca. Conservar 

entre +2 y +8°C. Consumir antes del : ver arriba. 

Ingredientes : LECHE, sale, cuajo, fermentos (LECHE)

Poids net
Nettogewicht

125g


