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VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G DE PRODUIT :
Nährwerte für 100g des Produktes : / Voedingswaarden voor 100g product :
Valori nutrizionali per 100g di prodotto : / Nutrition facts per 100g of product :

Énergie / Energie / Energie / Energia / Energy : 1467 kJ / 355 kcal
Matières grasses / Fett / Vetten / Grassi / Fat : 31 g
dont acides gras saturés / davon gesättigte Fettsäuren / 
Waarvan verzadigde vetzuren / di cui acidi grassi saturi / of which saturates : 10 g
Glucides / Kohlenhydrate / Koolhydraten / Carboidrati / Carbohydrate : 0,9 g
dont sucres / davon Zucker / Waarvan Suikers / di cui zuccheri / of which Sugars : 0,9 g
Protéines / Eiweiß / Eiwitten / Proteine / Protein : 19 g
Sel / Salz / Zout / Sale / Salt : 2,7 g
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FEYEL S’ENGAGE

Une sélection toujours plus rigoureuse de 
viandes, provenant d’animaux élevés 
selon la Charte Européenne qui régit les 
bonnes pratiques d’élevage et de 
bientraitance animale. Des Produits issus 
de canards nourris sans OGM (<0,9%).

FEYEL VERPFLICHTET SICH

Eine immer strengere Auswahl des 
Fleisches, das von Tieren stammt, die 
gemäß der europäischen Richtlinie für 
gute Tierhaltung und Tierschutz 
aufgezogen wurden. Produkte von Enten, 
die ohne GVO gefüttert wurden (<0,9%).

À 
CO

NS
OM

M
ER

 J
US

QU
’A

U 
: /

 Z
U 

VE
RB

RA
UC

HE
N 

BI
S 

:
TE

 G
EB

RU
IK

EN
 T

OT
 : /

 D
A 

CO
NS

UM
AR

E 
EN

TR
O 

: /
 U

SE
 B

Y :

 SERVICE CONSOMMATEURS FEYEL | CS 10021
67012 STRASBOURG CEDEX − FRANCE POIDS NET : / NETTOGEWICHT :

PESO NETTO : / NET WEIGHT : 100g

FMAGRET DE CANARD FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE
Ingrédients : Magret de Canard (origine U.E.), sel, épices, 
ferments, conservateur : nitrite de sodium.
Fumée de bois de hêtre.
Conservation au frais de 0°C à +4°C. Après ouverture, 
à conserver au froid et à consommer dans les 3 jours.

dGERÄUCHERTE ENTENBRUST
Zutaten : Entenbrust, Kochsalz, Gewürze, Gärungsstoffe, 
Konservierungsstoff : Natriumnitrit.
Buchenholzrauch.
Bei 0°C bis +4°C lagern. Nach Öffnung kühl lagern und 
innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.

NGEROOKTE EENDENMAGRET
Ingrediënten : Eendenmagret, zout, kruiden, gisten, 
conserveermiddel : natriumnitriet.
Beuken rook.
Koel bewaren tussen 0°C en +4°C. Na opening in de 
koelkast bewaren en binnen 3 dagen consumeren.

1PETTO DI ANATRA AFFUMICATO
Ingredienti : Petto di anatra, sale, spezie, fermenti.
Conservante : nitrito di sodio.
Fumo di legno di faggio.
Conservare in frigorifero tra 0°C e +4°C. Dopo l’apertura, 
conservare in frigorifero e consumare entre 3 giorni.

GSMOKED DUCK BREAST
Ingredients : Duck breast, salt, spices, ferments, 
preservative : sodium nitrite.
Beech wood smoke.
Keep refrigerated between 0°C and +4°C. After 
opening, keep refrigerated and consume within 3 days.

POIDS NET : / Nettogewicht :
Peso netto : / Net Weight :   100g ℮


