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DES FRUITS

DANS LA

CUISINE

Poids net
Netto gewicht

120 g

OV lyutille

sepolet

FABRICATION
ARTISANALE
DES PYRENEES

A consommer de
préférence avant la
date sur la capsule

&« QEBDO

Préparation de myrtille au serpolet:
Ingrédients : myrtille 52%, sucre, infusion de
serpolet 4,3%, vinaigre, gélifiant : pectine d'agrumes, poivre
Tous les ingrédiients ne proviennent pas des Hautes-Pyrénées

Valeurs nutritionnelles pour 100 g : 867KJ/204Kcal,
protéines : 0,3 g, matiéres grasses : 0,1 g dont acides gras

saturés 0 g, glucides : 49 g dont sucres 47 g, sel : 0,03 g.
Fabriqué dans un atelier utilisant des fruits & coques
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