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(€9) TORTAS DE ACEITE - INGREDIENTES: Harina de trigo, aceite de oliva virgen extra (21%), azucar, matalahiga, sal, ajonjoli (sésamo) y esencia
natural de anis. Puede contener trazas de frutos de cascara (almendras). Este producto no contiene conservantes ni colorantes afiadidos, s6lo se
utilizan para su elaboracion ingredientes naturales. Para su perfecta conservacion, manténgase en lugar fresco y seco, alejado de la luz directa.

& OLIVE OIL TORTA BISCUITS - INGREDIENTS: Wheat flour, exira virgin olive oil (21%), sugar, anise seeds, salt, sesame and natural anise essence.
May contain traces of nuts (almonds). This product does not contain added artificial preservatives or colourings, we use only 100% natural ingredients
in our products. For optimal conservation, keep in a cool and dry place, away from direct sunlight.

@ BISCUITS TORTAS D'HUILE D'OLIVE - INGREDIENTS: Farine de blé, huile d‘olive vierge exira (21%), sucre, graine d'anis, sel, sésame, essence
naturelle d'anis. Peut contenir des traces de amandes. Ce produit ne contient aucun conservant ni colorant ajouté, les ingrédients utilisés pour son
élaboration son naturels. Pour une parfaite conservation, maintenir dans un endroit frais et sec, éloigné de la lumigre directe.

9._.ow._..»m TRADITIONELLES SUSSES GEBACK MIT OLIVENOL - ZUTATEN: WEIZENMEHL, natives Olivendl extra (21%), Zucker, Anis,
SESAMKORNER, Anisessenz und Salz. Kann Spuren von Mandeln enthalten. Ohne Farb- und Konservierungsstoffe. Bitte dunkel, kihl und trocken
lagem.

() TORTAS ALL‘OLIO DI SEVIGLIA DOLCE - INGREDIENTI: Farina di grano, olio extravergine di oliva (21 %), zucchero, anice , sale , sesamo ed
essenza naturale di anice. Possono contenere tracce di mandorle. | nostri dolci sono prodotti senza conservanti o coloranti artificiali, solo con ingredienti
naturali. Conservare in un luogo fresco e asciutto, lontano dalla luce diretta.

@D TORTAS DE AZEITE Traditional - INGREDIENTES: Farinha de trigo, azeite extra virgem (21%), aglicar, sementes de anis, sal, gergelim ¢ esséncia
natural de anis. Pode conter vestigios de améndoas. Este produto no contem conservantes ou corantes adicionados, apenas ingredientes naturais séo
utilizados para sua produgdo. Para a sua conservagdo, devera ser mantido num local fresco e seco, longe da luz solar direta.
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. (& Para degustar con a6, chocobts, t yoqur, quese, fute, Informacion Nutricional / Nutrition Facts / Information

2 felac, vino, licor. Nutritionnelle / Durchschnittliche Nahrwerte je /
PoS= Dichiarazione Nutrizionali: X 100 T Tora: 30 ¢
8§22 g @ Enjoy wih oofe, cocea te, yoqurt créme Feiche, chees, 5.5 sw (1,06 0z)
IHW/ Tl o2 cream, wing, shery. Valor energético / Energy / Energie / 1956 kd 587 kJ
Fc&Q Energie | Energia: 466 keal 140 keal
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Esta prueba forma parte de un proceso de produccion industrial, cualquier variacion en el disefio reflejado en ella afectara sensiblemente a los plazos y costes de dicho proceso. La prueba GMG sera un 90% del resultado final del trabajo.




