PREPARATION A BASE DE
VINAIGRE ET DE PUREE DE POIVRON
ET DE PIMENT D'ESPELETTE
Ingrédients : vinaigre d'alcool 8°
42%, purée de poivron 40%,

sucre, épaissisant : pectine, piment
d'Espelette 0,5%.

Agiter avant utilisation. Apres
ouverture, conserver au réfrigérateur.

VINEGAR WITH BELL PEPPER
PUREE AND ESPELETTE CHILLI
Ingredients: alcohol vinegar 8° 42%,
bell pepper 40%, sugar, thickener:
pectin, Espelette chilli 0.5%.

Shake well before use. Once

opened, store in a refrigerator.

VINAIGRE &
POIVRON
PIMENT
D*ESPELETTE

RED BELL PEPPER &
ESPELETTE CHILLI PEPPER

30 ml

Valeurs nutritionnelles moyennes / Nutritional values /
100 g - Energie / Energy value: 342 kJ /
80 kcal - Matieres grasses / Fat: <0.5 g - dont acides gras
saturés / of which saturates: 0 g - Glucides / Carbohydrate:
20 g - dont sucres / of which sugars: 18 ¢ -
Fibres alimentaires / Fibre: 0 g - Protéines / Protein:
<0.59- Sel/ Salt: 0.08 g

A consommer de préférence avant le : voir sur la bouteille / N°
Lot - Best before: see on the botle / Lot N°:
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Signature

Spécifications Couleurs

Format : 40X125mm . .

blanc BLACK

Neoutil :
papier: polypro tranparent
Accord sur permanent

Q Tracé de découpe
Q Format d’étiquette
O Police de caracteres
{1 Textes

) Pantones

Attention, ne pas juger
du rendu des couleurs sur
cette sortie papier.

Il ne peut étre reproduit
a I'identique au moment
de I'impression !

La réalisation du produit ne pourra étre effectuée qu’aprés acceptation signée de ce présent BaT
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Informations supplémentaires




