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notre savoir-faire
Pour chacune de nos recettes,

W @ CREPES GEFILLT

;) MIT EINER PULVERFORMIGEN ZUBEREITUNG MIT GERGSTETEM BUCHWEIZEN-GESCHMACK SCHALOTTEN UND GUERANDE-SALZ
Zutaten: WEIZENmehl, Sahnepulver (ILCH), Pflanzendl (Rzus& WEIZENmaltodextrin, Pulver aus ?emstetem Buchweizen 9%, WEIZENstarke, Butterkonzentrat (MILCH]
gﬂamjlches Fett (Kupla) Glukosesirup, Guérande-Salz 1,3%, Imalzextraki, Schaltmenpu Iver 1,1%, GERSTENmanmehI Emulgator: Lecitine, Sauerungsmittel:
tronensaure, Kann Spuren enthalten von: Schalenfrichten, Soja, Sellerie, Ei und Sent. Ursprung der Zutaten: Weizenmehi: Franiceich / Pulver aus gerdstetem
Buchweizen Frankreich / Schalotten: Fvankrewch wmummc«ﬂmtrw NACH DEM OFFNEN ALSBALD VERBRAUCHEN.
AYTTEENA- TATTARII JAUHEVALMIST DE GUERANDE - SUOLA - Ainesosat:

SALOTTISIPULIT JA SEL

Nmauha ketmadauhe (MAITO), kasvm\ % ’FSI) VENNAN ‘maltodekstriini, paahdettu tattariiauhe 9%, VEHNAtarkkelys, votiiviste (MAHU) kasvirasva (kopra),
Jukouswslggpx sel de Guérande - Suola 1,3° IRAmllasuute, salottisipulijaune 1,1%, OHRAmallasjauho, emuiamnuamz lesitiinit, happamoittava aine: sitruunahappo.
iattaa sisdltad pienia maaria pahkindita, sm]aa sellerid, kananmunaa sinappi.. Anesosien alkupera: Vehnéjauho: Ranska / Paahdetty tattarijauhe: Ranska / Salnmsrpulu.
Ranskz TAAN KUNASSA JA VILEASSA. KAYTA NOPEASTI AVAAVISEN JALKEEN
FYLLDA (57%) MED EN BEREDNING SMAKSATT AV 'ROSTAT BOVETE MED SCHALOTTENLOKSPULVER OCH G DESALT - Ingredienser: VETE,
gvaddp\ﬂver (MJOLK), vege'ahlhsk ja (raps), ‘maltodextrin av VETE, rostat bovetepulver 9%, VETEstarkelse, koncentrerat smor (WJOLK), vegetabiliskt fett {knpra).
Qlukossirap, Guérandesalt 1,3%, KORNmaltextrakt, schalotieniokspulver 1,1%, KORNmaltmjo, emulgenngsmedel lecitin, syrabildande medel: citronsyra. Kan innehélla
Spar av: notter, soja, selleri, agg senap mgvedlensemas ursprung: Vetemjol: Frankike / R it bovetepulver: Frankrike / Schalotteniok: Frankrike.

FORVARAS SVALT OCH TORRT. KONSUMERA SNABBT EFTER OPPING.
" PRSI Nettogawichtz/ Nettopainc: / Nettovikt: 809 2820z
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