e BAULETTO CARCIORI E CAPRING

INGREDI : -
ENﬂ. Pasta: semola d GRANO duro, UOVA da alevamento a tera 10%", acqua. spinacio in

1.3%" . sale Ruenowdta(sierod TTE

-n LATTE LA '
Rated, Oema d LATTE. sale) carciof 185%" (carciofo 87%,
cqu .0‘0‘9‘. Ta vergne 4 obva, ;Qz sale). FORMAGGIO caprno 4.5%" (LATTE capno, sale, cagio

Y;’gg:;:t‘a. ai.vseo. FROMAGE de ehewe 4.5%" (LAIT de chevre. sel, présure ferments lactiques vivants)
I;OIDSS(;NiOOStL,JemSgJ GLUTEN), arémes natureks. sel PEUT CONTENIR DES CRUSTACES, pu
JA, DES FRUITS A COQUE DU CELERI, DE LA MOUTARDE DE<

ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES ET DES MOLLUSQUES. A consommer aprés cuiss

4 nQ -
cans de leau bouillante salge Temps de cuisson: 2/3 minutes. Ne pas percer lemballa

Co t : :
~Oonditionné sous atmospheére protectrice A conserver a +4/6°C. Une fois ouvert, consommey

dans les 3 jours. *duy produt fini
HANDMADE FRESH EGG PASTA AND SPINACH WITH FILLING

INGREDIENTS: PASTA: durum WHEAT semoina bam EGGS 10%* water

: . Waler, powdered h 1.3%
FlLUN’G.nwtta cheese (MILK whey, MILK, cream of MILK sak), artichokes 18.5%" (abmspnoa«i 87% :a:
extra virgin olive ol gariic, <t goat's CHEESE 4.5%" (goat MILK_ sat, rennet. ve lactic culure). breadcrumbs
(contains GLUTEN), natu-= fiavouring sat. MAY CONTAIN CRUSTACEANS, FISH. SOY, NUTS.

CELERY, MUSTARD, SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES. MOLLUSCS. To be consy

after cooking in boiling sz'ted water Cooking time: 2/3 minutes. D- not pierce the packa

Packed in protective atmc:ohere Storage at +4/6°C. Once the package has been opened
product will last 3 days. *in the finished product
FRISCHER NUDELTEISMI T =/ UND SPINAT, GEFULLT HANDGEMACHT

ZUTATEN: TEIGWARE: WEZENgieR EIER aus Bodenhaktung 10%", Wasser Spinatpulver 1, 3%" Saly

FULLUNG: Ricotta #aus KUHMILCH, MILCH, Creme aus MILCH. Sab) Attischocken 18
(Attischocken B7%, Wasser natves Oivensl extra Knoblauch, Salz) JEGENKASE Caprino 4

ge
tha

Cos -
[ =

5%

(ZiegenMILCH, Salz, Lab, lebende MILCHsaurebaktenen) Paniemehl (enthik GLUTEN) natlriche Aromen
Saz. KANN KREBSTIEREN, FISCHEN, SOJA, NUSSEN, SELLERIE, SENF
SCHWEFELDIOXID UND SULFITEN, WEICHTIEREN ENTHALTEN. Nach dem Kochen in

kochendem Salzwasser verzel
nicht. Verpackt in Schutzatmosj
Tagen verbrauchen. * auf das fe

Produkt
RELLENAHECHAA MANO

fifen. Knchzeit: 2/3 Mmuten Durchstechen Sie die Verpackwg
. Zwischen +4/6° C lagern. Nach dem Offnen innerhalb von 3

PASTA FRESCAALHUEVO Y
INGREDIENTES: PASTA semola 'dJro. HUEVO de galinas criadas en el suelo 10%", agua
s en poo 1, sal REL ficolta (suero de LECHE LECHE crema de LECHE sal)
esphace 185%" ( s 87%; Eeke de olva virgen extra, 3o, sal) QUESO de cabra 4 5%
alcachofas WVOs), pan rallado (cortiene GLUTEN), aroma natural sal

(LECHE de cabra, sal, ferme
PUEDE?ONTE?ER STACEQOS, PI
DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS

salada hirviendo. Tiempo de coccion
protectora. Conservar a +2/6 C Un
transcurran 3 dm,‘ @ producto ac;

82 iori medi per 100 g di prodotto
urs moyennes pour 100 g de produit

llos. No perforar el envase Envasado en atmésfera
pIto el envase, se deberd consumir antes de que

@




