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‘ ‘ Pates fraiches aux ceufs avec farce.
INGREDIENTS: semoule de BLE dur, CEUFS de
poules élevées au sol (20% sur la pate; 12 % sur le
total), viande de boeuf, chapelure (farine de BLE
tendre "0", levure de biére, sel), jambon cru (19%
sur la farce; 8% sur le total) (viande de porc, sel),
mortadelle (viande de porc, tripes de porc, sel, sucre,
épices, aromes, ail), farine de BLE tendre, eau,
viande de porc, réti (viande de porc, sel, saccharose,
dextrose, epices, aromes naturels), lactosérum (LAIT)
en poudre, oignon, carotte, ardmes, fromage Grana
Padano AOP (LAIT, sel, conservateur: lysozyme
d’CEUF), sel, épices, ail. PEUT CONTENIR
CRUSTACES, POISSON, SOJA, FRUITS A
COQUE, CELERI, MOUTARDE, GRAINES DE
SESAME, LUPIN ET MOLLUSQUES. Conservation:
max +4/6°C. A consommer apres la cuisson. Cuire
dans beaucoup d'eau bouillante salée pour 4/5

el

JfFONTANETO®

minutes. Conditionné sous atmosphere protectrice. i RAZ
Ne pas percer le sachet. Une fois I'emballage ouvert, Prepo razione DICHI 5 Ll UTIZIONAE ‘ ‘ Pasta fresca all’uovo con ripieno.
| | le produt a une durée de conservation de 3 jours | | | Valori medi per 100 g di prodotto; | INGREDIENTI: semola di GRANO duro, UOVA da
au réfrigérateur. A consommer jusqu'a la date NUTRET'O"% Dﬁ%'bARA}"ON o allevamento aterra(20% sulla sfoglia; 12% sultotale)
indiquée sur 'emballage. : gyeragogales tol JilipLodaets di bovi ttato (f rina di GRANd
Cuocere in DECLARATION NUTRITIONNELLE CEING i BOVDC.apandraaidyianng gt

Frische Eierteigware mit Fullung.
ZUTATEN: HartWEIZENgrieB, EIER aus Bodenhaltung
(20% in Bezug auf den Teig; 12% in Bezug auf die
Gesamtmenge), Rindfleisch, Paniermehl
(WeichWEIZENmeh! Typ "0", Bierhefe, Salz), roher

abbondante acqua
bollente salata per ‘
4/5 minuti.

Cook in plentiful hot
salted water for 4/5 minutes.

valeurs moyennes pour 100 g de produit;
NAHRWERTDEKLARATION
Durchschnittswerte auf 100 g produkt;
INFORMACION NUTRICIONAL
valores medios por 100 g de producto:

tenero tipo "0", lievito di birra, sale), prosciutto crudo
(19% sul ripieno; 8% sul totale) (carne di suino, sale),
mortadella (carne di suino, trippino di suino, sale,
zucchero, spezie, aromi, aglio), farina di GRANO
tenero, acqua, carne di suino, arrosto (carne di
suino, sale, saccarosio, destrosio, spezie, aromi

Schinken (19% in Bezug auf die Fillung; 8% in Bezug } ENERGIA natural), siero di LATTE in polvere, cipolla, carote,

| | auf die Gesamtmenge) (Schweinefieisch, Salz), Mortadela | Cuire dans beaucoup d'eau | | Energy / Energie . 1243 kJ | aromi, formaggio Grana Padano DOP (LATTE, sale,
,(ASChweinefpl(eiscgf Scnt:;eir‘ﬁky“he‘llct SI%lé I\ZIUCkﬁIL (‘iﬁwﬁrze, bouillante salée pour 4/5 minutes. Energie / Valor energético 297 kcal gﬂlgeggr;}%ﬁ%z&@a gsg&\_’%E sialg,Esspgée, sag::

romen, Knoblauch), Weic mehl, Wasser, 8 : GRASSI U 5 4

| | Shwallisc, Brton Schwainollich, Sz, | KWOChe” ']E‘..V'g}g'&‘.’e”tdem gesalztem | | 2 et 65¢ | FAUTTAAGUSCIO,SEDANO, SENAPE, SEMI i
Saccharose, Traubenzucker, Gewilrze, Natlirliche Aromen), asser fur inuten. Fett / Grasas SESAMO, LUPINI E MOLLUSCHI. Conservazione:

MILK Molkenpulver, Zwiebel, Karotte, Aromen, Grana
Padano g.U. Kése (MILCH, Salz, Konservierungsstoff:
Lysozym aus El) , Salz, Gewirze, Knoblauch, KANN
KREBSTIERE, FISCH, SOJA, SCHALENFRUCHTE,
SELLERIE, SENF, SESAMSAMEN, LUPINEN UND
WEICHTIERE ENTHALTEN. Lagerung: max +4/6°C. Zum
Verzehr nach dem Garen. In reichlich kochendem
Salzwasser kochen fir 4-5 Minuten. Unter

Cocinar en abundante agua
hirviendo salado para 4/5 minutos.

Scolare la pasta.

Remove and drain.
Egoutter les pates.
Die Nudeln abgiellen.

SACCOTTINO

CON PROSCIUTTO CRUDO

L'immagine ha il solo scopo di presentare il prodotto.

di cui acidi grassi saturi

of which saturates/ dont acides gras saturés 2,2 @
davon geséttigte Fettsauren

de las cuales safuradas

CARBOIDRATI
Carbohydrate / Glucides 42g
Kohlenhydrate / Hidratos de carbon

di cui zuccheri

infrigorifero a +4/6°C. Da consumare dopo cottura.
Cuocere in abbondante acqua bollente salata per
4/5 minuti. Confezionato in atmosfera protetiva.
Non forare la busta. Una volta aperta la confezione
consumare entro 3 giorni. Da consumarsi entro la
data indicata sulla confezione.

~ayw),

=" Fresh egg pasta with filling.

Schutzatmosphére verpackt. Den Beutel nicht - 1.8 INGREDIENTS: durum WHEAT semolina, barn

| | beschédigen. Nachlderrl Offnen der Verpackung kann | Escurrir la pasta. | | g; vW:r:C;usc':(%:r/S dledg;l j::;:eessazﬁcares 89 | EGG (20% of the paste; 12% of the total),

o e S e | (’ PROTEINE ol ek B

: B : f brewer’s yeast, salt), raw ham (19% of the filling;

| | | Servire con burro fuso, olio S' | COHU’* | Protein / Protéines 14g | 8% of th)el; total) (p)ork, salt), (mortuadella (poﬂg,
a

Pasta fresca al huevo con relleno.
INGREDIENTES: sémola de TRIGO, HUEVOS de

extra vergine
di oliva o con il sugo
desiderato.

S

Eiweil3 / Proteinas

SALE
Salt/ Sel / Salz / Sal

pork tripe, salt, sugar, spices, flavourings, garlic),
soft WHEAT flour, water, pork, roasted meat

| | galiinas criadas en el suelo (20% de la pasta; 12% | | 14 g | (pork, salt, saccharose, dextrose, spices, natural
deltotal), came de res, pan rallado (harina de TRIGO Serve with melted butter, Minygf; flavourings), MILK whey powder, onion, carrots,
Crido 130l ol 85 il ol fnro et extra virgin olive oll or with e N vsonro hor, EGG, sall
| | sal), mortadella (came de cerdo, tripas de cerdo, | favourite sauce. | FPor | PLASTICA | spic’e’s), garlic. MAY CONTAIN CRUSTACEANS,
sal, azlicar, especias, aromas, 8j0), harina de TRIGO Servir avec du beurre fondu, de 2’0’1' PLASTICA FISH, SOY, NUTS, GELERY, MUSTARD,

blando, agua, carne de cerdo, asado (carne de cerdo,
sal, sacarosa, dextrosa, especias, sabores naturales),
suero de LECHE en polvo, cebolla, zanahoria,
aromas, queso Grana Padano DOP (LECHE, sal,
conservante: lisozima de HUEVO), sal, especias,
ajo. PUEDE CONTENER CRUSTACEOS, PEZ,
SOJA, FRUTOS DE CASCARA, APIO, MOSTAZA,
GRANOS DE SESAMO, ALTRAMUCES Y
MOLUSCOS. Conservacion: a +4/6°C. Consumir
previa coccion. Cocer en abundante agua hirviendo
con sal por 4/5 minutos. Envasado en atmésfera
protectora. No perforar el envase. Una vez abierto
el envase, el producto tiene una vida util de 3 dias
en el frigorifico. Fecha de caducidad indicada sobre

en la confeccion.
49
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I'huile d'olive extra vierge ou avec la
sauce que vous préférez.

Servieren Sie mit zerlossener Butter,
Olivendl extra vergine oder mit lhrer
lieblingsten SoBe.

Servir con mantequilla derretida,
aceite de oliva virgen extra

o con la salsa que desee.

Per maggiori informazioni sulle modalita di raccolta

differenziata consulta il regolamento del tuo comune.

Prodotto e confezionato da:
Produced and packed by:
Produit et confectionné par:
Hergestellt und verpackt von:
Producido y envasado para:

FONTANETO S.r.l. nello stabilimento di
Fontaneto d’Agogna

Localita Molino Marco, 20
(Novara) - Italy.

SESAME SEEDS, LUPIN AND MOLLUSCS.
Storage at max +4/6°C. To be consumed after
cooking. Cook in plenty of hot salted water for 4/5
minutes. Packed in protective atmosphere. Do
not pierce the pack. Once the package is opened,
the product will last 3 days if kept refrigerated.

250g €

Use by the date indicated on pack.
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