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aromatisée à la
Truffe noire

(FR) Préparation culinaire à base d’huile d’olive aromatisée à la 
truffe noire. Ingrédients : huile d’olive vierge extra 96,9% (origine 
UE), arôme de truffe noire 2%, extrait naturel de truffe noire 1,1%. 
À conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur. À consommer 
de préférence avant le : voir sur la bouteille. Produit en France. 
(GB) Culinary preparation based on olive oil flavoured with 
black truffle aroma. Ingredients: extra virgin olive oil 96.9% (EU 
origin), black truffle flavouring 2%, natural black truffle extract 
1.1%. Store in a cool, dark place. Best before: see date on bottle. 
Produced in France. 
(ES) Preparación culinaria a base de aceite de oliva aromatizado 
con aroma de trufa negra. Ingredientes: aceite de oliva virgen 
extra 96,9% (origen UE), aroma de trufa negra 2%, extracto 
natural de trufa negra 1,1%. Conservar protegido de la luz y del 
calor. Para ser consumido preferiblemente antes: ver en el 
envase. Producto en Francia. 
(DE) Kulinarische Zubereitung auf der Basis von Olivenöl, 
aromatisiert mit schwarzem Trüffelaroma. Zutaten: natives 
Olivenöl extra 96,9% (Herkunft EU), schwarzes Trüffelaroma 2%, 
natürlicher Extrakt aus schwarzem Trüffel 1,1%. Vor direkter 
Sonneneinstrahlung und Hitze schützen. Mindestens haltbar bis: 
Siehe Flasche. Hergestellt in Frankreich.
(NL) Culinaire bereiding op basis van olijfolie, gearomatiseerd 
met het aroma van de zwarte truffel. Ingrediënten: extra olijfolie 
van de eerste persing 96,9% (EU-oorsprong), aroma van zwarte 
truffel 2%, natuurlijk extract van zwarte truffel 1,1%. Bewaren op 
een donkere, koele plaats. Houdbaar tot: zie verpakking. 
Geproduceerd in Frankrijk.
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Black Truffle Flavoured Olive Oil

PRODUIT EN FRANCE - PRODUCED IN FRANCEDéclaration nutritionnelle pour /
 Nutrition declaration for / Declaracíon nutricional 

para / Nährwertdeklaration für / 
Voedingswaardevermelding voor : 100g

Matières grasses / Fat / Grasas / Fett / Vetten

Glucides / Carbohydrate / Carbohidrato / 
Kohlenhydrate / Koolhydraten

100g

15g

0g

0g

0g

0g

Energie / Energy / Energía / Energie / Energie  

dont acides gras saturés / of which saturates / 
de los cuales ácidos grasos saturados / 
davon gesättigte fettsäuren / waarvan 
verzadigde vetzuren

dont sucres / of which sugars / de los cuales 
azúcares / davon zucker / waarvan suikers

Protéines / Protein / Proteína / Eiweiβ / Eiwitten

Sel / Salt / Sal / Salz / Zout

3700kJ/
900kcal
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L’excellence demande un dévouement 
total et requiert toute une vie. 

Depuis 1489, cet engagement reflète 
la détermination d’Estoublon 

à cultiver un art de vivre unique. Nous 
sommes libres, amoureux du goût et 
inspirés par la nature exceptionnelle 

de terroirs vivants.

Excellence requires total dedication 
and a lifetime of work. Since 1489, 

our commitment reflects our 
resolution to cultivate a unique way 
of life. We are free, passionate about 

great taste, and inspired by the 
exceptional nature of our living soils.
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Client : SAS ESTOUBLON

Dossier Technique : 2000516
Tracé n° : 22100973A
Côtes Int. AxBxH : 89.50 x 89.50 x 205.50 mm
Matière : Ensocoat 380gr
Impression : Recto sur Recto du carton

Date de création BAT : 
08/03/2023

-

NOIR

C=0 M=0 J=0 N=95

MAC LUXOR 423

Trace

vernis mat

BON A TIRER APPROBATION
Lisez attentivement et corrigez s’il y a lieu. Nous ne pouvons être tenus responsables des erreurs après la signature de cette épreuve. Si cette 

épreuve est conforme à vos exigences veuillez signer et nous retourner le tout.
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