vorette Traditig,
Fromage aul lait de chévre pasteunisé . Ingrediants ; laft
de chevre (Origine : France), ferments (dort fait), sel, présure. /
Wieichkdse aus pastourisierter Ziegenmlieh. Mindestens 45% Fett i, Tr.

Poids et lemiallage /
Nedoget ap Faic Emplacement de
Izug E‘:' repiquage de la Réf. 16358-b
Hauteur 10mm x Largeur 30mm
A consammes de preference avant e /
Wintestans haitbar bis

Valeurs nutritionnelles moyennes pour Durchschnitiiche Nehrwerte filr: 100q - Energie | Brernwert 1100
kJ/265 keal - Matiéres grasses ( Fzt: 21 dont acides gras saturés / davon geséitighe Fettséwen: 169 -
Glucides / Kohlennydrate:
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A conserver au frais 4 +4°C/+8°C

Bei +4*° bis +8°C aufbewahren %\h

%%U - Le Planil - 4240

Hauteur des bas de casse = 0,9mm



