St Maxime

Edasezubereitung aus Weichkdse aus Ziegenmilch, mit Rohmilch hergestelli, mif einer Mischung aus 3 dlgen.
Enthili: Milch. Mindestens 53% Fett i ITr.. Bei +4°C bis +7°C ayfbewahren. Mindestens haltbar bis: siche
Etikett. Nettogewichi: 320g

Queso de pasta molle de leche cruda de cabra con una mezcla de 3 algas. Contiene: Leche. 28% graso
total. Conservar entre +4°C y +7°C. Consumir preferentemente antes del: ver la etigueta. Peso neto: 320g

Formaggio di pasta molle con latte crude Jdi capring con una miscela di 3 alghe. Contiene: Laffe. 28% grasso
fotale. Conservare fra +4°C e +7°C. Da consumarsi preferibilmente eniro I0 vedere Ueticheita. Peso netfio: 320g

Blad skimmelost fremstillet af ra gedemzlk med en blanding af 3 alger. Indeholder : M=lk. Opbevares
ved: +4°C + 729C - 28 U fedt. Bedst for: se etiket. Nettovaegt: 120g

Fromage 4 pdte molle au lait cru de chévre, avec un mélange me 3 algues. Contient: Laif. 28% matiére
grasse/produit fini. A conserver enfre +4°C af +7°C. A consommer de préférence avant le: voir éfiguette. Poids
net: 320g min 4 "emballage.

Soft cheese made from raw goats’s milk with a mixtnre of 3 algae. Contains: Milk. 28%% total fat. Keep
refrigerated between +4°C and +7°C. Best before: see label. Net weight: 320g
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