32786 - Port Wine Derby 2 kg x 2

DE: Hartkase aus Kuhmilch mit pasteurisierter Milch mit Portwein hergestellt. Enthalt: Milch. Mindestens
48% Fetti. Tr.. Bei +0°C bis +7°C aufbewahren. Nettogewichi/ Mindestens haltbar bis: Siehe Etikett.

ueso de pasta dura de leche pasteurizada de vaca con Porto vino. Contiene: leche. 33,18%
total. Conservar en frio entre 0°C y +7°C. Peso neto/Consumir preferentemente antes del: ver la

IT: Formaggio a pasta dura con latte pastorizzato di vaccino con Porto vino. Contiene : Latte. 33,18%

grasso totale. Conservare in frigo tra +0° e +7°C. Peso netto/Da consumarsi preferibilmente entro il :
vedere |"etichefta.

DA : Hard ost fremstillet af pasteuriseret komeelk og Portvin. Indeholder: Mcelk. Opbevares ved + 0°C
fil + 7°C. 33,18% fedt. Nettovcegt/Bedst for: se etiket.

FR : Fromage a pate pressée cuite au lait pasteurisé de vache et auv Porto. Contient : Lait. 33,18%

matiére grasse/produit fini. A conserver entre +0°C et +7°C. Poids net/A consommer de préférence
avant le : voir étiquette.

-

GB: Hard cheese made from pasteurised cow's milk with Port wine. Contains: milk. 33, 18% total fat.
ep refrigerated between 0°C and 7°C. Net weight/Best before: see original label.
mporteur : Fromi GmbH Otto Hahn Str. 5 D-77694 KEHL AUENHEIM
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