36600 LA VERNELLE
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Fromage de chévre a pate molle

Poids net [ Net weight :

A conserver enire +2°C et +8°C

0,4650

0

J22300182

A consommer de préférence avant le :

|

Ne° lot [ Batch n® :

31110/2022

CODE ART. FROMI :

(VIR =

G10

)J22300182

(01)1329279032 1626(16)221031(10

paclaration nutritionnelle -
Mutrition declaration =

CABRICUBES AUX HERBES

Eromage de chivre 3 pite molie - SO QR at's mik cheese

Ziegen-VWeichkase mi WrguteTn 3US PASIBUNTIRIES hesgestel Durghachnitts-Nihrwerte (1100g) :
Eoias net 7 Hal w&:ﬁﬂﬂens e Energie - Energy 1048 k253 heal -
Nettogewcnt T 1 Sx 3 1 g siptidres grasses - Fal- Feb 20¢. dan

= aciges gras saturés - O wiich sahuratss
ngrédients Laitde chévre pasteurlsé (cnaine France), Davon gesamigte Fensauren 136, GAariaes -
narbes, sel, presula, ferments /Ingradiants Pasteunsed ¢ arpotwteate - ponienfydrats 2 D59, dont
at's mili, herbs, sait, rennéd Ienﬂentll jLuEden =ypres - OTanith UG o e
pasteurisiener Ziegenmilch, Krautern, Sail Lahaustauschstoll, 2.05(, Protines - Proten < Eweias . 1618,
Kiseralkulturen gl - Sait- Saiz. 19

A corseryer aa boed arbie I e ﬂtwayiﬁrﬂl

Lot / Balch n® : J22450079

Frymagede P Jacdn B Fils § mute €& MESnes B30 L ol -Frnce

Franzisischer Frischkase mit Krautermantel, aus pasteurisierier Ziegenmileh hergestelll Zutaten
Milch, Salkz. Kraliler, Lab Milchsau aliatirtion Mindeslens 45% Fett i Tr. Neftogewichl / Bel 2

bis +8°C mindestens haltbar bis : Siehe Elikett, Oueso fresco de leche pasteurizada de cabra

Ingredientes - Lache, sal, hierbas. cuajo. feimentos. 0% graso \otal, Conservar entre 2-8°C. Peso

neto / Consumir preimtnlememe antes del - ver la eliqueta. Eabricado en Francia Formaggio

fresco con latie pastori=rato di eapra. 20% yiasso lolale. Ingredienti - latte. sale, erbe, caglio.
fermenti, Conservare tra 2-8°C. Peso nello {Da consumarsi preferihilmenie entro il vedere

felichella. Fabbricalo in Francia. Ingredients - Lait de chévre pasteurise. sel, herbes alomaliijiire

présure, ferments. MGIPF = % Friskos! fremsillet af pasteuriserel gedemaelk. Ingredienser
Maelk, sall, urter, ostelobe. maetkeswekuhm.ﬂpbeva:es ved | +2- 48°C. 20 ted!. Meflovacat /

Bedst far : se etike! Erametillet | Frankria. Soft cheese made from pasteurised goat's milk.
ingredients. MilK, sall. herbs, rennel. starters. 0% lolal fal. KEEP REFRIGERA I ED betweet ¢l

and +8°C. Net weight / Besi Lifora - =l ariginal fabel. Produced in France 12



