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DIAMÈTRE : 75 MM

RÉF ARTICLE : 35226.002

VERSION : 2

COULEUR(S) : NOIR

PAPIER : COATED 80

CLIENT :

N° OF :

FROMAGERIE JACQUIN

2202321
ZI de la Grande Champagne
49260 Montreuil Bellay
Tél. : 02 41 40 7000
Fax : 02 41 40 7001
e-mail. : bat@anjou-etiquettes.fr

VALIDATION TECHNIQUERETOUR BAT RETIRAGERELECTURE PAO Merci de nous retourner

dans les plus brefs délais

ce BAT

le délai de livraison

POUR ÉVITER TOUTE ERREUR, VÉRIFIEZ TOUTES LES MENTIONS ET LES ÉLÉMENTS TECHNIQUES (SENS D'ENROULEMENT,
MANDRIN, NOMBRE D'ÉTIQUETTE(S) PAR BOBINE) ; ATTENTION, VOTRE SIGNATURE VOUS ENGAGE.

ACCORD

QUANTITÉ : A DEFINIR

CORRECTION DATE :

Signature :

NB ETIQUETTES/BOBINE : 2 000 ETIQUETTES

INTERIEUR     ←Laize→     EXTERIEUR

 76           40MANDRIN

SENS D'ENROULEMENT

DATE : 23/03/22
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FLEURS

Déclaration nutritionnelle - Nutrition declaration - Durchschnittliche Nährwerte (/100g) :
Energie - Energy - Energie 
Matières grasses - Fat - Fett
Dont acide gras saturés - Of which saturates - Davon gesättigte Fettsäuren
Glucides - Carbohydrate - Kohlenhydrate  
Dont  sucres - Of which sugars - Davon Zucker
Protéines - Protein - Eiweiß  
Sel - Salt - Salz

1322 kJ / 319 kcal
27g
20g

<0.5g
<0.5g
19g
1.4g

A consommer de préférence avant le / Best before / 
Bei +2 °C bis +8°C mindestens haltbar bis : 
Lot / Batch Number / Los Nr :

Ingrédients : Lait (origine : France), ferments, sel, fleurs, présure. / Ingredients : 
Milk, ferments, salt, flowers, rennet. / Zutaten : Milch, Kulturen, Salz, Blüten, Lab.

Fromage de vache à pâte molle au lait pasteurisé / Soft ripened cheese
made from pasteurized cow's milk / Weichkäse mit Blüten bedeckt. Mindestens 45% Fett i. Tr.

A conserver au froid entre +2 et +8°C / Keep refrigerated between +2 and +8°C

Poids Net /
Net Weight / 

Nettogewicht :


