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Nous n’utilisons pas d’huile de palme 
nous privilégions le beurre et l’huile 
de colza.
DÉCOUVREZ L’ENSEMBLE DE NOS ENGAGEMENTS SUR 

WWW.STMICHEL.FR

ENGAGEMENT N°3
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Monoporzione
PP5

Astuccio
PAP 21

NL WITTE CHOCOLADETAART. Ingrediënten: eieren van 
hennen met vrije uitloop 22%, witte chocolade 21% (suiker, 
cacaoboter, vollemelkpoeder, emulgator: lecithinen (soja), 
natuurlijk vanille-aroma), koolzaadolie, tarwebloem 15%, suiker, 
stabilisator: glycerol, mageremelkpoeder, zetmeel, zout, 
rijsmiddelen: natriumcarbonaten en citraten (tarwe), aroma. 
Kan bevatten: noten, sesamzaad. Koel (max 25°C), donker en 
droog bewaren.
DE WEIßER SCHOKOLADENKUCHEN. Zutaten: Eier aus 
Freilandhaltung 22%, weiße Schokolade 21% (Zucker, 
Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator: Lecithine (Soja), 
natürliches Vanillearoma), Rapsöl, Weizenmehl 15%, Zucker, 
Stabilisator: Glycerin, Magermilchpulver, Stärke, Salz, 
Backtriebmittel: Natriumcarbonate und -citrat (Weizen), Aroma. 
Kann enthalten: Schalenfrüchte, Sesamsamen. Trocken, kühl 
(max 25°C) und lichtgeschützt lagern.

Merci !
d’avoir choisi nos Galettes Moelleuses 
chocolat blanc : des gâteaux tendres et 
moelleux qui revisitent notre iconique 
galette St Michel, avec un bon goût de 

chocolat blanc pour plus de gourmandise.

Idéales pour le goûter de toute la famille, 
Nous les fabriquons dans notre biscuiterie 
familiale à Contres, dans le centre de 

la France.

ST MICHEL, BISCUITS FRANÇAIS
D’ORIGINE GOURMANDE !

et PLUS encore
en flashant ICI

POUR DES GOÛTERS VARIÉS ET GOURMANDS, 
DÉCOUVREZ TOUTE NOTRE GAMME

0 800 500 155
Ou contactez-nous :

vous avez
des idées ?
des remarques ?
Venez nous rencontrer et partager 
votre avis, dans nos ateliers les 
plus proches de chez vous
(www.stmichel.fr)Sandra - Aurélie

Nous perpétuons le goût des bons biscuits, car les 
meilleurs ingrédients font les meilleures recettes.

FR GÂTEAU AU CHOCOLAT BLANC. Ingrédients : œufs de poules 
élevées en plein air 22%, chocolat blanc 21% (sucre, beurre de cacao, 
lait entier en poudre, émulsifiant : lécithines (soja), arôme naturel de 
vanille), huile de colza, farine de blé 15%, sucre, stabilisant : glycérol, lait 
écrémé en poudre, fécule, sel, poudres à lever : carbonates et citrates de 
sodium (blé), arôme. Traces éventuelles de : fruits à coque, graines de 
sésame. Tenir au sec, à l’abri de la chaleur (max 25°C) et de la lumière.
Valeurs nutritionnelles moyennes pour / Gemiddelde voedingswaarden 
per / Durchschnittliche Nährwerte pro / Average nutritional values per / 
Valori nutrizionali medi per / Valores nutricionais médios por / 
Valores nutricionales medios por   
 100 g 1 (30 g)
Énergie / Energie / Energie / Energy / 1 927 kJ 578 kJ
Energia / Energia / Valor energético 462 kcal 139 kcal
Matières grasses / Vetten / Fett / Fat / 29 g 8.7 g
Grassi / Lípidos / Grasas
dont acides gras saturés /waarvan verzadigde 
vetzuren / davon gesättigte Fettsäuren / 6.5 g 2.0 g
of which saturates / di cui acidi 
grassi saturi / dos quais saturados /
de las cuales saturadas 
Glucides / Koolhydraten / Kohlenhydrate / 47 g 14 g
Carbohydrate / Carboidrati / Hidratos
de carbono / Hidratos de carbono
dont sucres / waarvan suikers / davon 
Zucker / of which sugars / di cui zuccheri / 27 g 8.1 g 
dos quais açúcares / de los cuales azúcares
Fibres alimentaires / Vezels / Ballaststoffe / 0.7 g <0.5 g
Fibre / Fibre / Fibra / Fibra alimentaria
Protéines / Eiwitten / Eiweiß / Protein / 6.2 g 1.9 g
Proteine / Proteínas / Proteínas 
Sel / Zout / Salz / Salt / Sale / Sal / Sal  0.67 g 0.20 g 

Farine de blé français

Sans huile de palme

ŒUFS DE POULESÉLEVÉESEN PLEIN AIR

1 = 6

180 g

180
 g

GB
 W

HITE CHOCOLATE CAKE. Ingredients: free-range eggs 22%
, white chocolate 21%

 (sugar, cocoa butter, whole m
ilk powder, em

ulsifier: lecithins 
(soya), natural vanilla flavour), rapeseed oil, wheat flour 15%

, sugar, stabiliser: glycerol, skim
m

ed-m
ilk powder, starch, salt, raising agents: sodium

 
carbonate and citrates (wheat), flavouring. M

ay contain: nuts, sesam
e seeds. Keep in a dry place, away from

 heat (m
ax 25°C) and light. For GB only: SM

B 
GB International House, 12 Constance Street - London E16 2DQ

 - England.
•it TORTA AL CIOCCOLATO BIANCO. Ingredienti: uova da allevam

ento all’aperto 22%
, cioccolato bianco 21%

 (zucchero, burro di cacao, latte intero in 
polvere, em

ulsionante: lecitine (soia), arom
a naturale di vaniglia), olio di colza, farina di frum

ento 15%
, zucchero, stabilizzante: glicerolo, latte screm

ato in 
polvere, fecola, sale, agenti lievitanti: carbonati e citrati di sodio (frum

ento), arom
a. Tracce eventuali di: frutta a guscio, sem

i di sesam
o. Conservare in luogo 

fresco (m
ax. 25°C), asciutto e al riparo dalla luce.

St Michel Biscuits - Service Consommateurs
2, bd de l’Industrie - Contres - 41700 Le Controis-en-Sologne - France

B040923

180 g

ES BIZCOCHO DE CHOCOLATE BLANCO. Ingredientes: huevos 
de gallinas camperas 22%, chocolate blanco 21% (azúcar, manteca 
de cacao, leche entera en polvo, emulgente: lecitinas (soja), aroma 
natural de vainilla), aceite de nabina, harina de trigo 15%, azúcar, 
estabilizador: glicerina, leche desnatada en polvo, fécula, sal, 
gasificantes: carbonatos y citratos de sodio (trigo), aroma. Puede 
contener trazas de: frutos de cáscara, granos de sésamo. Conservar 
en un lugar fresco (max. 25°C), seco y al abrigo de la luz.

• pt BOLO DE CHOCOLATE BRANCO. Ingredientes: ovos de 
galinhas criadas ao ar livre 22%, chocolate branco 21% 
(açúcar, manteiga de cacau, leite gordo em pó, emulsionante: 
lecitinas (soja), aroma natural de baunilha), óleo de colza, 
farinha de trigo 15%, açúcar, estabilizador: glicerol, leite em 
pó magro, amido, sal, levedantes químicos: carbonatos e 
citratos de sódio (trigo), aroma. Pode conter resíduos de: 
frutos de casca rija, sementes de sésamo. Conservar em 
lugar fresco (max. 25°C), seco e ao abrigo da luz.

La conformité
du GENCOD est de

l’entière responsabilité
du marketing.

G
EN

C
O

D
30

 x
 2

5 
m

m
3 

17
8 

53
0 

42
1 

12
5

PARFAIT !
LA VISUALISATION 
DU DOCUMENT EST MAINTENANT OK

LA VISUALISATION DU PDF N’EST PAS OK
DANS ACROBAT, CHOISIR : > Édition (PC) / Acrobat (MAC)

 > Préférences > Affichage 

> Utiliser l’aperçu de la surimpression : sélectionner «Toujours»

ATTENTION !

Rayures à traiter
65% Pantone 158 C

+ 80% yellow

Bandeau à traiter
avec le Pantone 158 C

avec soutien de yellow 40%

Fond orange à traiter
100% Pantone 158 C

+ 30% yellow

HAUTEUR D’x MINUSCULE = 1,207 mm

HAUTEUR DES CHIFFRES DU POIDS/VOLUME = 4,036 mm

HAUTEUR E MÉTROLOGIQUE = 3 mm

CONFORMITÉ RÉGLEMENTATION INCO :

89, RUE DE MIROMESNIL 75008 PARIS - FRANCE
TÉLÉPHONE : 01 42 89 90 00 - FAX : 01 42 89 90 01

ADRESSE EMAIL : TEAM@TEAM-CREATIF.COM
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