= amembert zum Grillen in Ofen, mit einem Beutel italienische
Tomaten Zubereitung. mindestens 45% FettiTr.

nweisungen flir die Zubereitung 1 K4se aus seiner Verpackung antfernan und
“*\eder n der Schachtel mit dem Backpapier legen. 2.0ie Oberfliche der Rinde
ntzen und mit dem Beutelinhalt bestreuen. 1 Dan Kase 2 Minuten langin der

Aikrowelle oder 15 Minuten lang im Rackofen bei 210 °C backen. 4. Nach

Seschmack mit Salat Kai“_°_ff_°3‘ﬁ_99_°ﬂ9_‘.‘k°§?_§iﬁi‘fﬁ’.‘ PSRRI S

v% 7utaten: Weichkase (250g). Pasteurisierte Kuhmileh Salz, Milchsdurekulturen,
Lab Italienische Tomaten 7uberaitung: (2g): Tomate, Knoblauch, Oregano,

aatlrliche Aromen mit Rapst|, Pfeffer
ur 100g: Energie: 1219 kJ/ 293kcal, Fett 23g davon

Kohlenhydrate:0,79 davon Zucker: 0,7, Eiweil: 209,
Salz:1,69

Nr. und mindestens haltb
L 14140 Livarot Pays d‘Auge

ahrwertdeklaration fC
eshttigte Fettsauren: 160,

Los ar bis: siehe an der seite
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