ﬂ:amembert zum Grillen in Ofen, mit einem Beutel Chilm
und Paprika Zubereitung, mindestens 45% Fetti.Tr.

Anweisungen flr die Zubereitung: 1.Kése aus seiner Verpackung entfernen und
wieder in der Schachtel mit dem Backpapier legen. 2.Die Oberflache der Rinde
anritzen und mit dem Beutelinhalt bestreuen. 3.Den Kése 2 Minuten lang in der
Mikrowelle oder 15 Minuten lang im Backofen bei 210 °C backen. 4 Nach
Geschmack mit Salat, Kartoffeln oder Rohkost servieren.

Zutaten: Weichkése (290g): Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Milchsaurekulturen,
Lab. Chill und Pfeffer Zubereitung.. (29): Rote und griine Paprika, Chil,
pflanzliches Ol (Raps).

Nahrwertdeklaration fur 100g: Energie: 1210 kJ/ 291kcal, Fett:23g davon
gesattigte Fettsduren: 13g, Kohlenhydrate:<0,5g davon Zucker: <0,5g, Eiweil:
219, Salz:1,69

Los — Nr. und mindestens haltbar bis: siehe an der seite

Hergestellt von FDL 14140 Livarot Pays d'Auge

|| | | ||| | Bei +4°C bis +8°C aufbewahren.

Nettogewicht: XXX
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