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A consommer de preference avant e
Ten minste houaaar 1ol
Bei +4°C bis +8°C

: mindestens haltbar bis d h1e r\:'hsr:' UC
| Valeurs nutritionnelles moyennes p.l Durchschaittiiche Nannwerte fur
1 voedingswaarden per 100g - Enugb/ l{!! kJ/343 kcal - Matiére

Fett/ Vetten : 31g dont acides w 8/ 02 imgte Feftsauren / waarvan verzadlgde
vetzuren : 21 g - gGIucides / K (ooinyaraten 1,09 dont sucres / davon Zucker /

1 waarvan suikers : 1,09 - witen 159 - Sel / Saiz / Zout - 1,48
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