Caraibe, avec ses notes ameéres intenses et ses accents
boisés et de fruits secs grillés, fait réver a une danse
envoQtante a lombre des cacaoyers.

CHOCOLAT
NOIR

Depuin 1922,

nsauble, frirens dw biow avec duw bow.

With its intensely bitter notes, woody highlights and
hints of toasted nuts, Caraibe leads you on an
intoxicating dance through the cacao forest.
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