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VALIDATION Date création : 10.10.05
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ETIQU E'ITES ' N°® version : 20

DIFFUSION : SQ, AA, RD/MP
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Cf. IT/1/QUALI/GEN/001

Demande de validation a remettre 48 heures minimum avant la date d’application au service concerné

Date de la demande : 9 210V 202

Emetteur: A - &
Date d’application :

Imprim-eur :
Client : (AL ; Code 1EMB :
SO 339 o

Coller étiquette

% Quantité étiquettes a joindre :

O Impression externe : 4 étiquette

ALL NORMANDL
Normannischer Apfelkuchen

Zutaten: Apfel 59%, Weizenmehl, Zucker, Volleier, Butter,
Sahne, Rapsol, WeizengrieB, Backtriebmittel: Diphosphate,

»

a Impressfoh interne : 1 étiquette Natriumcarbonate, Geliermittel : Carrageen, Salz.

+

Hergestellt in einer Werkstatt, die andere Schalenfriichte und Soja verwendet.

Nahrwerte fiir 100g :

Energie davon gesittigte moa e [ AAVON Vrgnearsrsmad o ol s
gie| Fett Feftsauren Kohienhydrate Ziickar Baliasisioffe | Eiweiss | Saiz |
1173kd |
 278keal] 119 A% 409 29 | 189 | 429 P3ig)

Unter Schutzatmosphare verpackt. Bei +1°C bis +6°C aufbewahren. Mindestens halthar

jehe Verpackungsaufdruck Nach dem Offnen innerhalh von 24 Stunden

pac gsauic =unge|

Hetgte

Netiogewichl

Eléments & valider par Assist. Qual. Clients

Eléments a valider par Marketing

?Présence dénomination de vente*
@ Liste ingrédients
A% obligatoires
@Mentions allergénes
Conditionnement (sachet [ atmosphére)
Quantité nette®
W Conditions particuligres de conservation (délai, T°)
O Mentions complémentaires (congélation, Rainforest
Alliance, Bio...)
i Renvoia la DLC
@ Ftiquetage nutritionnel
O Nutriscore
O Allégations marketing
Q Code emballeur
Q Triman / Consignes de tri

Vérifiés le : 2.3 eI ATY

Nom ou raison sociale et adresse d’un responsable
encod (conformité des chiffres)
& Gancod (vérification lisibilité avec douchette)
Dénomination commerciale de vente
Quantité nette

.0 Couleur

0 Sens d’enroulement (Nouveau BAT)

Verifiéele Pé A .
Sﬁ: f%\@\@k{.

Cas des Nouveaux BAT = 1*® Cas des étiquettes étrangéres 3 valider avec le service commercial :
réception externe validation par service qualité sur la base des éléments communiqués
par le service commercial

Par: H£ * dans le méme
VISA w champ visuel
7 -

Si madification par rspport & la varsion précddants

Stiguetis cantibide sur fignefe:

J Conforme 2 Nn conforme
) linformer Resp.)
M version:

O Liste ingrédients

Caristes : mettre & disposition un
rouleau dans le bureau des appros
pour validation du sens
d’enroulement par le Marketing

Vérifiée le :
Par :
VISA :

Circuit :

Réceptions externes :ouverture par les achats = 5Q = Marketing = Libération 5Q 2 infes achats Linfos emballage (Jinfos étiguettes
Créations/modifications internes : ouverture SQ, M&P ou marketing =2 SQ = Marketing =52 [J transfert informatique M&P

% Devenir version précédente :

[J A utiliser jusqu’a épuisement du stock
Transmission des infos

B Destruction des rouleaux sur ligne ou sur glataforme étiquettes

[ A utiliser jusqu’au .ooeeeenns

[Jachats +  Bkresponsable emballage &4, piciteforine gtiguettes




