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@ Biologischer Weichkase mit mikrofiltrierter Milch hergestellf.

'Zutaten: Kuhmilch*, Salz, Kasereikulturen, Lab, Festigungsmittel: Calciumchlorid.
1*Bio-Milch aus Frankreich. Mindestens 45% Fett i. Tr.
-Bel max +7°C mindestens haltbar bis: Siehe Seite.

'Gb Camembert Bio. Fromage a pate molle au lait de vache microfiltré.

.Ingredlents lait de vache issu de I'agriculture biologique, sel, ferments lactiques,

| présure, agent affermissant : chlorure de calcium. Origine du lait : France. Minimum 45%
\Mat.Gr./extrait sec. .
'A conserver & -+7°C maximum. A consommer de préférence avant le : voir sur le coté. !

Nahrwertdeklaration fiir/ Valeurs nutritionnelles pour : 100g

Energie / Energie :........ooooccccccccciiiiii. 1180 kJ / 284 keal
Fett / Matieres grasse 224
Davon gesdittigte Fettsduren/Dont acides gras saturés .......... 16g
Kohlenhydrate / Glucides : 059
Davon Zucker / dont SUCIES : ..............coooooooooovvveerceereeee. 05g
Eiweil /Protéines: 21g

Salz/Sel: 159
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