Burrata eiuffo bag (335zx3 2

Gefallter Pazta Filata Kise aus pasteurisiarter Eubrilch, put Sahne. Mindestens 50% Fett 1 Tr. Ber +2°C bz +47C aufbewahren, mindestens haltbar bis: sishe Enkett Nettogawicht
sizhe Etikeatt.

QJueso frazco con pasta hilada de leche pastennzada de vaca. Conservar entre +2 v +4°C. Consurir preferentemente antes del: ver la etigueta. Peso neto : ver la shqueta. 23.2%
grazo tetal.

Formaggio fresco a pasta filata di latte vacemo pastorizzato. Paso netto: vedere I'etichetta. 25 2% prasso tofale. Consarvare tra +2 e +4°C. Da consumarsi preferibabnents entro ii:
vedere [etichetta.

Friskost framstillet af pasteurizeret komalk Opbevares ved : +2°C og + 4°C: 25.2 % fedt. Mattovaegt © se atiket. Mindst holdbar til - se etiket.

Fromage fraiz a pate filés an lait pastennze de vache A comserver entre +2°C ot +4°C. 25 2% matiare prazse'produit fim. A consommer de préfarence avant l= - voir efiguatte. Poids
net voIr shquette.

Fresh cheeze made from pasteurized cow’s pulk Keep reffizerated betwean +2 and +4°C. 23.2% total fat. Best before: zea label. MNet weight: z2a label



