BOHNENEINTOPF MIT ENTENKEULE UND ENTENWLRST

Zutaten: Rehydrierte weille Dohnen, gekochte Sofe (Entensaf (Entenknechen und Entenflaisch,
Wasser), Tomate, Zwiebel, Karotie, Salz, Sellorie, Enoblasch, Thymimm, sclwarzer Pleffer).
cingelegte Entendld gel (Ententligel, Salz), Entzmeurst {Entenflcisch, Schweinefleisch,

Selweinefort, Weibwein, Saly, schwarzer PReffer, Chili aus Espeletic)

Mihrwertdeklamtion’ 100

An einem kiblen und trockencn Uit Eneigic S K 123 keal
sufbewahren. Fen u
Nach dem Offnen im Kilhlschrank devon gesattiste Fetisiuren 1,1 g
aulbewahren und sehnell verbrauchen. Y ohlenbydrate 3ig g
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