
TÊTE DE MOINE AOP – MEHR ALS 800 JAHRE EDLE KÄSEKULTUR
Hartkäse aus Kuhmilch mit Rohmilch hergestellt. Mindestens 50 % Fett i.Tr.  
Zutaten: RohMILCH, Kulturen, Salz, Lab.
Der Tête de Moine AOP ist garantiert natürlich frei von Konservierungs- und 
Zusatzstoffen, frei von Laktose ( unter 0,1 g / 100 g ) und Gluten sowie frei von 
Geschmacksverstärkern. WICHTIG: Kühl schaben!

TÊTE DE MOINE AOP – PLUS DE 800 ANS DE NOBLE CULTURE FROMAGÈRE
Fromage à pâte pressé non cuite, gras, à base de lait cru, 50 % de M. G. / E. S.  
Ingrédients: lait cru, ferments lactiques, sel de cuisine, présure.
La Tête de Moine AOP est naturellement exempte d’agents conservateurs, d’addi-
tifs, de lactose ( moins de 0,1 g / 100 g ), d’exhausteurs de saveurs.
IMPORTANT: racler à froid!

TÊTE DE MOINE AOP – THE FINEST CHEESE FOR 800 YEARS
Hard cheese made from raw cow’s milk, with 50 % fat in dry matter.  
Ingredients: raw cow’s MILK, salt, rennet, CHEESE CULTURE.
The Tête de Moine AOP has no preservative, additive, lactose ( less than 0,1 g / 100 g ), 
gluten and flavor enhancer. IMPORTANT: cold scraping!

Inhalt:	 ½ Tête de Moine, 1 Fleurolle (Schabgerät), 1 Abdeckhaube
Contenu:	 ½ Tête de Moine, 1 Fleurolle (appareil à racler), 1 cloche
Content:	 ½ Tête de Moine, 1 Fleurolle (cheese curler), 1 cover
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Ungeöffnet unter + 8 ° C mindestens haltbar bis /  
Non ouvert, à conserver au frais à + 8 ° C max. et 
à consommer de préférence avant le / Keep 
refrigerated by under + 8 ° C, unopened use until:
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400 g ℮Nettogewicht:
Poids net:
Net weight:

Hersteller / Producteur / Producer:
Fromages Spielhofer SA, 
Rue de l’Envers 16, CH - 2610 Saint-Imier 
Vertrieb1 / Distributeur 1 / Distributor 1
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