
À consommer de préférence avant le : / Best before: / Ten minste 
houdbaar tot: / Mindestens haltbar bis: / Da consumarsi 

preferibilmente entro il: / Consumir de preferência antes de: / 
Consumir preferentemente antes del:

175 g

Fabriqué en France. / Made in France. / 
Gefabriceerd in Frankrijk. / Hergestellt in 

Frankreich. / Prodotto in Francia. /
Fabricado na França. / Fabricado en Francia.

� MADELEINE AUX PÉPITES DE CHOCOLAT. Ingrédients : farine de blé 27%, sucre, 
huiles végétales (colza, tournesol, coprah, soja en proportion variable), œufs 16%, sirop de 
glucose, stabilisant : glycérol, pépites de chocolat noir 5% (sucre, pâte de cacao, beurre de 
cacao, cacao maigre en poudre, émulsifiant : lécithines (soja), arôme naturel de vanille), 
pépites de chocolat au lait 2.7% (sucre, lait entier en poudre, beurre de cacao, pâte de cacao, 
lactose, émulsifiant : lécithines (soja), arôme naturel de vanille), lait frais demi-écrémé 
pasteurisé, fécule, poudres à lever : carbonates et citrates de sodium (blé), sel, arôme. 
Contient : blé, gluten, lait, soja, œuf. Traces éventuelles de fruits à coque, lupin, moutarde, 
sarrasin. Tenir au sec, à l’abri de la chaleur (max 25°C) et de la lumière. / � MADELEINE 
WITH CHOCOLATE CHIPS. Ingredients: wheat flour 27%, sugar, vegetable oils (rapeseed, 
sunflower, copra, soya in variable proportion), eggs 16%, glucose syrup, stabiliser: glycerol, 
dark chocolate chips 5% (sugar, cocoa mass, cocoa butter, low-fat cocoa powder, emulsifier: 
lecithins (soya), natural vanilla flavour), milk chocolate chips 2.7% (sugar, whole milk powder, 
cocoa butter, cocoa mass, lactose, emulsifier: lecithins (soya), natural vanilla flavour), 
pasteurized half-skimmed fresh milk, starch, raising agents: sodium carbonates and citrates 
(wheat), salt, flavouring. Contains: wheat, gluten, milk, soya, egg. May contain nuts, lupin, 
mustard, buckwheat. Keep in a dry place, away from heat (max 25°C) and light. For GB only: 
SMB GB International House, 12 Constance Street - London E16 2DQ - ENGLAND.
Valeurs nutritionnelles moyennes / Average nutritional 
values per / Gemiddelde voedingswaarden per / 
Durchschnittliche Nährwerte pro / Valori nutrizionali  100 g
medi per / Valores nutricionais médios por / 
Valores nutricionales medios por
Énergie / Energy / Energie / Energie / Energia / 1783 kJ
Energia / Valor energético 426 kcal
Matières grasses / Fat / Vetten / Fett / Grassi / Lípidos / Grasas 21 gdont acides gras saturés / of which saturates / waarvan  
verzadigde vetzuren / davon gesättigte Fettsäuren / di cui acidi 3.1 g
grassi saturi / dos quais saturados / de las cuales saturadas
Glucides / Carbohydrate / Koolhydraten / Kohlenhydrate / 55 gCarboidrati / Hidratos de carbono / Hidratos de carbono
dont sucres / of which sugars / waarvan suikers /  
davon Zucker / di cui zuccheri / dos quais açúcares /  28 g
de los cuales azúcares
Fibres alimentaires / Fibre / Vezels / Ballaststoffe /  1.7 gFibre / Fibra / Fibra alimentaria
Protéines / Protein / Eiwitten / Eiweiß / Proteine /  5.4 gProteínas / Proteínas
Sel / Salt / Zout / Salz / Sale / Sal / Sal 0.70 g

Poids net / Net weight:175 g

� MADELEINE MET CHOCOLADE DRUPPELS. Ingrediënten: 
tarwebloem 27%, suiker, plantaardige ol iën (koolzaad, 
zonnebloem, kopra, soja in wisselende verhoudingen), eieren 16%, 
glucosestroop, stabilisator: glycerol, chocolade druppels 5% (suiker, 
cacaomassa, cacaoboter, mager cacaopoeder, emulgator: lecithinen 
(soja), natuurlijk vanille-aroma), melkchocolade druppels 2.7% 
(suiker, vollemelkpoeder, cacaoboter, cacaomassa, lactose, 
emulgator: lecithinen (soja ) , natuurl i jk vani l le-aroma), 
gepasteuriseerde verse halfvolle melk, zetmeel, rijsmiddelen: 
natriumcarbonaten en citraten (tarwe), zout, aroma. Bevat: tarwe, 
gluten, melk, soja, ei. Kan sporen van noten, lupine, mosterd, 
boekweit bevatten. Koel (max 25°C), donker en droog bewaren. /
� MADELEINE MIT SCHOKOLADENSTÜCKCHEN. Zutaten: 
Weizenmehl 27%, Zucker, Pflanzenöle (Raps, Sonnenblume, Koko, 
Soja in veränderlichen Gewichtsanteilen), Eier 16%, Glukosesirup, 
Stabilisator: Glycerin, dunkle Schokoladenstückchen 5% (Zucker, 
Kakaomasse, Kakaobutter, fettarmes Kakaopulver, Emulgator: 
L e c i t h i n e ( S o j a ) , n a t ü r l i c h e s Va n i l l e a r o m a ) , 
Milchschokoladenstückchen 2.7% (Zucker, Vollmilchpulver, 
Kakaobutter, Kakaomasse, Milchzucker, Emulgator: Lecithine 
(Soja), natürliches Vanillearoma), pasteurisierte teilentrahmte 
Frischmilch, Stärke, Backtriebmittel: Natriumcarbonate und -citrat 
(Weizen), Salz, Aroma. Enthält: Weizen, Gluten, Milch, Soja, Ei. 
Kann Spuren von Schalenfrüchte, Lupine, Senf, Buchweizen 
enthalten. Trocken, kühl (max 25°C) und lichtgeschützt lagern. / 
• i t MADELEINE CON GOCCE DI CIOCCOLATO. Ingredienti: 
farina di frumento 27%, zucchero, oli vegetali (colza, girasole, 
cocco, soia in proporzione variabile), uova 16%, sciroppo di 
glucosio, stabilizzante: glicerolo, gocce di cioccolato 5% (zucchero, 
pasta di cacao, burro di cacao, cacao magro in polvere, 
emulsionante: lecitine (soia), aroma naturale di vaniglia), gocce di 
cioccolato al latte 2.7% (zucchero, latte intero in polvere, burro di 
cacao, pasta di cacao, lattosio, emulsionante: lecitine (soia), aroma 
naturale di vaniglia), latte fresco parzialmente scremato 
pastorizzato, fecola, agenti lievitanti: carbonati e citrati di sodio 
(frumento), sale, aroma. Contiene: frumento, glutine, latte, soia, 
uovo. Tracce eventuali di frutta a guscio, lupino, senape, grano 
saraceno. Conservare in luogo fresco (max 25°C), asciutto e 
a l riparo dalla luce. / • pt  MADELEINE COM PEPITAS DE 
CHOCOLATE. Ingredientes: farinha de trigo 27%, açúcar, óleos 
vegetais (colza, girassol, copra, soja em proporções variáveis), 
ovos 16%, xarope de glicose, estabilizador: glicerol, pepitas de 
chocolate escuro 5% (açúcar, pasta de cacau, manteiga de cacau, 
cacau magro em pó, emulsionante: lecitinas (soja), aroma natural 
de baunilha), pepitas de chocolate de leite 2.7% (açúcar, leite 
gordo em pó, manteiga de cacau, pasta de cacau, lactose, 
emulsionante: lecitinas (soja), aroma natural de baunilha), leite 
fresco parcialmente desnatado pasteurizado, amido, levedantes 
químicos: carbonatos e citratos de sódio (trigo), sal, aroma. 
Contém: trigo, glúten, leite, soja, ovo. Pode conter resíduos de 
frutos de casca rija, tremoço, mostarda, trigo mourisco. Conservar 
em lugar f resco (max 25°C) , seco e ao abr igo da luz . / 
� MADELEINE CON PEPITAS DE CHOCOLATE. Ingredientes: 
harina de trigo 27%, azúcar, aceites vegetales (nabina, girasol, 
copra, soja en proporción variable), huevos 16%, jarabe de 
glucosa, estabilizador: glicerina, pepitas de chocolate negro 5% 
(azúcar, pasta de cacao, manteca de cacao, cacao magro en polvo, 
emulgente: lecitinas (soja), aroma natural de vainilla), pepitas de 
chocolate con leche 2.7% (azúcar, leche entera en polvo, manteca 
de cacao, pasta de cacao, lactosa, emulgente: lecitinas (soja), aroma 
natural de vainilla), leche fresca semidesnatada pasteurizada, fécula, 
gasificantes: carbonatos y citratos de sodio (trigo), sal, aroma. 
Contiene: trigo, gluten, leche, soja, huevo. Puede contener trazas 
de frutos de cáscara, altramuz, mostaza, alforfón. Conservar en un 
lugar fresco (max 25°C), seco y al abrigo de la luz.

175 gNettogewicht / Peso netto / 
Peso líquido / Peso neto:

Manufactured by: St Michel Biscuits
2 boulevard de l’industrie - Contres 

41700 LE CONTROIS-EN-SOLOGNE - FRANCE

Sachetto
OTHER 7

In 1905, Joseph Grellier, 
a Baker, 
created 
the first 
St Michel 
Cookie.

Now, St michel is 
well knowN for 

its wide 
range of 
cookies, 

cakes and 
madeleines.

We only choose 
high quality INGredients
in our recipes,because 
we believe that a cake 

can only be truly 
delicious if it’s well 

made.

To know more about us 
and our story go to:
www.stmichel.com

St Michel
A French Family
Story since 1905

No Coloring

Palm Oil Free
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Discover our
madeleine with melting 

chocolate chips.

Discover our
madeleine with melting 

chocolate chips.

Created in 1755 
in France, madeleine 

are traditional little 
cakes with an 

unforgettable taste. 

Chocolat
Chocolate Chocolade Schokolade Cioccolato

GENCOD
35 x 25 mm

3 178 530 407 938 

La conformité
du GENCOD est de
l’entière responsabilité
du marketing.

PARFAIT !
LA VISUALISATION 

DU DOCUMENT EST MAINTENANT OK
LA VISUALISATION DU PDF N’EST PAS OK

DANS ACROBAT, CHOISIR : > Édition (PC) / Acrobat (MAC)

 > Préférences > Affichage 

> Utiliser l’aperçu de la surimpression : sélectionner «Toujours»

ATTENTION !

Bandeau à traiter
avec le Pantone 158 C
avec soutien de yellow 40%.

Madeleines à traiter sans 
cyan mais garder le cyan 
pour traiter les pépites 
de chocolat

Fond à traiter en
Pantone PASTEL 9160 C

Bandes à traiter en cible en
Pantone PASTEL 9160 C+
10% de Magenta en surimpression

Simplifier au maximum les ombres/dégradés 
autour des madeleines en une seule couleur 

Bandeau marron à traiter en P504

89, RUE DE MIROMESNIL 75008 PARIS - FRANCE
TÉLÉPHONE : 01 42 89 90 00 - FAX : 01 42 89 90 01

ADRESSE EMAIL : TEAM@TEAM-CREATIF.COM
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PANTONE 504 C

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
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RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
PANTONE 9160 C

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
BLANC SOUTIEN
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LOGICIELS UTILISÉS : ILLUSTRATOR CC / PHOTOSHOP CC

IMPORTS IMAGES : HAUTE DÉFINITION TYPE D’IMPRESSION : FLEXO 

DIGITAL ARTWORK

CIBLE COULEUR = L’ÉPREUVE GMG CALIBRÉE SAUF POUR
LES TONS DIRECTS À INCORPORER EN PHOTOGRAVURE.

INFORMATIONS
COMPLEMENTAIRES

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
PROCESS CYAN C

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
PROCESS MAGENTA C

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
PROCESS YELLOW C

RÉFÉRENCE COULEUR PANTONE
BLACK

HAUTEUR D’x MINUSCULE = 1,207 mm

HAUTEUR DES CHIFFRES DU POIDS/VOLUME = 3,719 mm

HAUTEUR E MÉTROLOGIQUE = 3,5 mm

CONFORMITÉ RÉGLEMENTATION INCO :


