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Fromage affiné au lait de chévre

LACTIQUES, flores d'affinage.

A conserver entre 0O et 6°C. / Bei

Poids net/
Nettogewicht :
ahren.

+0 bis +6°C aufbew

pasteurisé et Piment d'Espelette.
teurisé, sel, purée de piment d'Espele

vinaigre, eau, sel), présure, ferments
/Kasekomposition aus Weichkédse mit

Ziegenmilch hergestellt, mit Chili aus Espelette. Zutaten: ZiegenMILCH,
Salz, Chili aus Espelette-Puree 0,8% (Chili aus Espelette 89%, weisser

4
‘ Ingrédients : LAIT de chévre pas
\0.8 % (piment d'Espelette 89%

Essig, Wasser, Salz), Lab, MILCHs#urebakterien, Reifungsflora. Insgesamt
45% Fetti. Tr.

A consommer de préférence avant le :
| Mindestens halbtar bis :

o 25/02/2024 Lot: 01615
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