Rond Affiné .
a la Truffe d’Eté 3%, arématisé
Soft goat's milk cheese with summer Truffle 3% flavored

rranzosische Kasezubereitung aus Zie?enmilch mit 3% Iriffeln aromatisiert, mit
Ronmilch hergestelt, Mindenstens 45% Fett. i, Tr - Zachte

m?aeﬂenbas met zomertruffel
3'h gearomatiseerd - Queso de cabra de pasta blanda con trufa de verang 3% aromatizado
ngredients : Raw goat’s mil

K, summer truffle with aroma (summer truffle 3% (Tuber aestivum vitt)

00king juice of summer truffle (water salt), natural aroma), salt, rennet, sta

, rters, colouring agent
ve?etable aSh / Zutaten ; ZIEGENMITEU Teiibhalon koot 1L ATOIR-SOmRReRtEE e —
vitt.), W

Wasser, Salz, natiirliches Aroma), Salz, Lab, Kulturen (M CH), Farbstoff : Pflanzenkohle / Ingrediénten  rauwe
geitenmelk culinaire bereidin? 0p basis van zomertruffel gearomatisseerd (zomertruffel 3% (Tuber aestivum vitt.)

truttelsalp (water, zout), natuur Jk aroma), zout, stremsel, fermenten (melk), kleurstof - plantaardige houtskool /

ngredientes : Leche cruda de cabra; preparado a base de trufa de verano (trufas de verano3% (Tuber estivum vitt. ), jugc
0e coccion de fas trufas (agu F , (Olorante : carbon vegetal.

3, Sal), aroma natural), sal, cuajo, fermentos I3
Dedlaration Nutritionnelle Nutritionnal Information / Durchschnittliche Nahrwerte / Voedingswaa
1on nutricional (/100

energy | Valor energétco: 1230K)/ 297 kcal: Matire Grase / Ft Fett / Vet / Gra

| Gesattigte Fettsauren / waarvan verzadiqde vetzuren / de las cuales saturadas 12,5¢; Glucides /
rate / Koolhydraten / Hidratos de

(arbono : 1,79 : dont sucres / of wich sugar / davon Zucker /
ucares : <0,5; Protéines / Protein / Eiwe%B/ Eiwitten / Proteinas sl?isag, Sel / Salt / Salz
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