SAUCE VINAIGRETTE MANGUE & C'TRONHE

2 nar sur elle pour éloigner les mouet
comptez par Sur 61 9 155 MOUStiues e,
mﬁatgmﬁe gourmande a 12 mangue et & la citronnefe ¢ s

3 magnifier ur :

Tataki de b{ﬁuf et son meiaclun, a releyer 1 *1;}“

tines sautées, a parfumer une salade Thaj g e vk
'fﬂgféjr%r une brochette de volaille. Elle fera une tra w;}":r
dpping pour vos Gyosa et Sushi, Cette bouteill, rige g gt
shaker permet une homogeneéisation partaite des ngegon
ingrédients : huile d'olive vierge extra 59%, vinaigre 3z !
manque 30% (vinaigre d"alcool 85 puree de mangue 40% gy
épaississant : pecting de pomme), vinaigre de cidre, exrat g
citronnelle 1%. Conditionnee :ous atmosphére protectrics pe
conservation optimale avant - uverture.

Valeurs nutritionnelles moy “nnes pour 100 mi :

énergie : 2005 Kj / 527 Kcal ; I: ides : 54.5 g ; acides gras sahws
8; olucides : 9 g dont sucres 8 g ; proteines: 0.050;sel:03 |
A CONSOMMER DE PREFER! ICE AVANT LE : voir sur lepat
N° DE LOT : voir sur le pot.

BIEN AGITER AVANT EMPLO:. / Ne pas stocker au
réfrigérateur mais dans un endroit sec et tempere.
www.alolivier.com

[TIN

37"330149"200731

e e




