Ecorce de Sapin BIC

Si

el

Ingrédients : LAIT pasteurisé®, sel, ferments lactiques,

présure. *Ingrédient issu de I'agriculture biologigue:.
Weichlitise aus KUHMILCH hergestellt. Milch aus biologischem

Anbau Mindestens 55% Fett i, Tr. EU-Landwirtschaft

Valeur Nutritionnelle pour 100g/Durchschnittliche Ndlwrwerte pro 100g:
Energie /Energie : 1377kJ/ 333keal, Matiéres grasses /Fett : 299

dont acides gras saturés /davon geséttigte Fettsdauren : 18g,

Glucides /Kohlenhydrate : <0.5g dent sucres /davon Zucker :
<0.5g, Protéines /Eiweil : 16g, Sel / Salz : 0.98g.

A consommer jusqu'au : 27-05-24 Lot N°:088

Bei max. +7°C zu verbrauchen bis :
recette chaude, enlever le film. Ne pas utiliser la boite ati four micro-onde

A conserver entre +4°C et +6°C

Fromage fabrigué dsns le Doubs par:
JEAN PERRIN FR-2£3:30 Cléron

" zg:fosgr:\ifti:cht: 03200 kg e

3 24 44 0"228969 Kase hergestellt in der Franche-Comté

&E=1m

Dépserics fidments svant oa tner
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| |Agriculture France

Ecorce de Sapin BI0 200y 46 85t Knt

Code article 6064 - Clé de contrdle 11

| FERRANLSL o0 I PR AR A R
Fromage fabrigué en franche-Comte UC/LE: & ~TER TN
Kise hergestellt in Franche-Comte Colis N* 4 / ( 26-155-001 J
JEAN PERRIN F-25330 Cléron _HKMCE /,

DOidS / Gewicht: 1,600 kg A conserver entre +4°C et +6°C

Lot | Reihe n® 088

A consommer jusqu'au : 7.05-24

Bei max. +7°C mindestens haltbar bis:

i
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