Ecorce de Sapin

- Lait origine Fr
Ingrédients : LAIT pasteurise’%e vac::cZel
ferments lactiques. presure. o
va|ewer\'fhf'a'59 au: KUHMILCH hergastelit. Mindestens 50% Fett i. T,
ur Nut: |t|or_me~ © pour 100g/Durchschnittliche Ndhrwerte pro 100
Energne‘ /Energie : 1418kJ/ 343kcal, Matiéres grasses /Fett : 31g .
dont acides gras saturés /davon gesattigte Fettsauren : 18g
davon mehrfach ungesattigte Fettsauren : 1g, Glucides / *

K.ohlenhyorate . <0.5g dont sucres /javon Zucker: <0.5g, Protéines
Eiweil : 16g. Sel / Salz : 1.32g

A consommer jusqu'su :
Bei max. +7°C zu verbrauchen his

18-08-23 Lot N°:170

Quvrir 15 minutes avant dégustation

? ; Foiads Net
! ” Nettogewicht. 05200 kg e
| A conserver entre +4°C et +6°C v
I ﬁ'“

Si recette chaude, enlever le film
Froinage fabriqué dans le Doubs par.
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